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 چكيده

شد 1390و 1389هاي اين پژوهش در سال به. در مركز تحقيقات كشاورزي يزد اجرا در سال اول، آزمايش

با صورت بلوك و10هاي كامل تصادفي تيمارهاي اين آزمايش شامل اسيد ساليسيليك. تكرار بود4تيمار

سو) مولار ميلي2و5/0،1(جاسمونات، متيل)مولار ميلي9/0و3/0،6/0( 5/1و5/0،1(لفات پتاسيمو

آب. بود) درصد در. پاشي شدند مقطر محلول درختان شاهد نيز با در سال دوم، آزمايش به صورت فاكتوريل

با قالب طرح بلوك و سولفات پتاسيم) مولار ميلي6/0و0،3/0(فاكتور اسيد ساليسيليك2هاي كامل تصادفي

شد) درصد1و0،5/0( به وسيله سطوح مختلفFv/Fmسال اول نشان داد كه شاخص يش آزمانتايج. اجرا

و متيل5/1همچنين سولفات پتاسيم. داري افزايش يافت سولفات پتاسيم به طور معني 5/0جاسمونات درصد

در سال دوم،. داري در مقايسه با شاهد افزايش دادند مولار فعاليت ضد اكسيداسيوني را به طور معني ميلي

به. در مقايسه با گياهان شاهد شدندFv/Fmدار تيمارهاي مختلف منجر به افزايش معني تيمار اسيد ساليسيليك

و كارتنوئيدهاي برگ را افزايش داد طور معني كل 3/0به علاوه تيمار اسيد ساليسيليك. داري محتواي كلروفيل

از طرف ديگر كاربرد. آريل نشان داد Hue angleو Chromaپوست، *aهاي مولار بالاترين ميزان شاخص ميلي

و فعاليت ضد اكسيداسيوني آريل را به طور معنيسول . داري افزايش داد فات پتاسيم محتواي پتاسيم برگ

از طرف ديگر كاربرد برگي.درصد نيز ميزان تركيبات فنلي را در ميوه انار افزايش داد1سولفات پتاسيم

. داري كاهش داد ها به طور معني اي شدن آريل را در ميوه سولفات پتاسيم قهوه

ضد اسيد ساليسيليك، انار، سولفات پتاسيم، قهوه: واژگان كليدي  اكسيداسيوني اي شدن آريل، فعاليت
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 مقدمه-1-1

از Punicaceaeمتعلق به خانواده.Punica granatum Lانار با نام علمي يكي

كه ترين ميوه قديمي سيب منابع از آن تحت عنوان برخي در هاي خوراكي شناخته شده است

مصر، اسپانيا تونس، تركيه،(اي به طور وسيع در كشورهاي مديترانه انار.شودميبرده چيني نام

و تا اندازه)و مراكش و روسيه كشت، ايران، افغانستان، هند اي در كاليفرنياي آمريكا، چين، ژاپن

,.Liacer et al(شود مي 1994 .( 

مي نيمه هايترين ميوه انار يكي از مهم شود كه در نواحي گرمسيري ايران محسوب

و كوير لوت(حاشيه كويرها  ما) دشت كوير اند، كشت فرا گرفتهرا كه سطح وسيعي از سرزمين

و در شرايط مي ميشود و نمو خوبي برخوردار و هوايي موجود، از رشد كه آب از نظر باشد

.)1377 بهزادي،(اقتصادي نيز براي مردم اين نواحي بسيار حائز اهميت است 

مناطق خشك جهاناز، بارندگيايران از جمله كشورهايي است كه به علت كمبود

دشت كوير(ي كوير مركزي هاي وسيعي از سرزمين ما كه در محدوده قسمت. شود محسوب مي

شد)و كوير لوت و نيمهواقع و هواي خشك مي ه، داراي آب باشد كه كاشت اكثر گرمسيري

و كشاورزان نيز رغبتي براي احداث باغ گياهان باغي از نظر اقتصادي مقر ون به صرفه نبوده


