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 چکیده

. اند های البرز، زاگرس و شمال خراسان پراکنده کوه  گونه در ایران وجود دارد که در رشته 92تا  Pyrus ،91 گلابی از جنس

رغم تنوع  به .ویژه در استان گیلان بسیار مورد توجه مردم استهای وحشی گلابی در کشور ما بهمصرف میوه برخی ژنوتیپ

منظور بررسی و مقایسه صفات مرفولوژیکی و صفات  به. ا در دست نیسته بسیار گسترده، اطلاعات مدونی در مورد این گلابی

صفات  .شدطرح کاملاً تصادفی اجرا آزمایشی در قالب  استان گیلان( خوج)(.Pyrus sp) گلابی وحشی  ژنوتیپ 91 کیفی

ها شامل صفات درخت، شاخه، برگ و میوه بر اساس دستورالعمل ملی آزمون یکنواختی، تمایز و  رویشی و ظاهری این ژنوتیپ

همچنین . ارزیابی شدند( UPOV)المللی حمایت از ارقام گیاهی  مطابق با دستورالعمل اتحادیه بین( DOS)پایداری در گلابی 

، درصد (TSS)محلول  مواد جامدکل  ، تعداد کل بذر، بذور زنده و صفات شیمیایی از قبیلصفات فیزیکی میوه مانند اندازه، 

پوست و )کل  فنلویتامین ث،  ،(pH)، اسیدیته میوه (TSS/TA) مواد جامد محلول به اسید کل، نسبت (TA)های آلی اسید

بر  .گیری شدند اندازه (پوست و گوشت)کلروژنیک اسید و ( پوست و گوشت)، کاتچین (پوست و گوشت)، فلاونوئید (گوشت

بین . و کلروفیل کل با سطح برگ رابطه مستقیمی وجود داردبین طول دمبرگ با سطح برگ  ،اساس نتایج تجزیه همبستگی

پوست  با فنل% 5فنل گوشت و در سطح با % 9در سطح  (r= 488/1)دار  اکسیدانی گوشت همبستگی معنی ظرفیت آنتی

(371/1 =r)  و فلاونوئید گوشت(439/1  =r) با بالاترین نسبت  471نتایج نشان داد که ژنوتیپ  .مشاهده گردیدTSS/TA 

و ( گرم بر گرم بافت تازه میلی 63/99) 413کل گوشت میوه در ژنوتیپ  فنلبیشترین مقدار . دارای برترین شاخص طعم بود

 91تجزیه کلاستر . مشاهده شد( گرم بر گرم بافت تازه میلی 83/3) 471و  471های  کل گوشت در ژنوتیپفنل کمترین مقدار 

% 21/21 اصلی، های مؤلفه به تجزیه انجام با. بندی کرد کلاستر گروه 3ها را در  ژنوتیپ انتخابی بر اساس تمامی صفات، ژنوتیپ

خیلی آبدار، با کمترین درصد اسید آلی  دارای میوه با اندازه بزرگ، 471ژنوتیپ . نمود توجیه را اولیه واریانس متغیرهای کل از

 .پیشنهاد شدخوری  ، مناسب برای تازه(TSS/TA)و بیشترین شاخص طعم 

 .، صفات بیوشیمیایی، صفات مرفولوژی(Pyrus sp.)آنتی اکسیدان، گلابی وحشی : کلید واژه

 

 

 در استان گیلان( .Pyrus sp)مطالعه صفات مرفولوژیک و کیفی میوه چند ژنوتیپ منتخب گلابی وحشی 

 عبداله محجوب خمارتاش

 

 مینا ذاکری   



 ر چکیده انگلیسی

 

 

Abstract  

From genus Pyrus, there are 10 to 12 species distributed in the Alborz and Zagros mountain chains 

and north of Khorasan in Iran. Fruit consumption of some genotypes is considerable in Iran especially 

within Guilan people. Despite the consoderable diversity little is known about this pears.. In order to 

investigation and comparison of morphological and biochemical traits in 10 genotype of wild pear in 

Guilan peovince for horticulture aims an experiment carried out on rondomised completely design. 

morphological  traits of trees, branches, leaves and fruits were evaluated based on DOS national 

descriptor (National Guidelines For the Conduct of Tests for Distinctness, Uniformity and Stability In 

Pear (Pyrus communis L..) was prepared to International Union for the Protection of New Varieties 

(UPOV). In addition, physical characters of fruits such as size, number of seeds, valid seeds and 

chemical characters including TSS, TA, TSS/TA, pH, vitamin C, total phenol (peel and flesh), 

flavonoid (peel and flesh), catechin (peel and flesh) and chlorogenic acid were measured. According 

to the correlation analysis, leaf area with petiole and total chlorophyll has positive correlation. 

Positive significant correlation were observed between antioxidant capacity in flesh and total phenolic 

contents (r = 0.488, P < 0.01) and with total phenolic contents in peel (r = 0.370, P < 0.05) and total 

flavonoid contents (r = 0.431, P < 0.05). Results showed that genotype 479 with highest TSS/TA ratio 

has the best taste index. The highest amount of total phenolic contents was observed in genotype 493 

(11.63 mg GA/g FW) and the lowest total phenolic contents in 479 and 470 (3.83 mg GA/g FW). 

Cluster analysis separated ten genotypes based on total traits, in three groups. With principal 

component analysis (PCA), 29.29% of the total variance of original variables can be justified. Cluster 

analysis was consistent with the PCA. In summary, there were wide ranges of diversity in wild pear 

genotypes. Among the ten genotypes studied, 479 fruit with big size, juicy texture, lowest titrable 

acidity (TA) and highest TSS/TA ratio which is suitable for fresh consumption was proposed. 

 

 Keywords: Antioxidant, Biochemical traits, Morphological characters, Wild pear (Pyrus sp.) 
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 2  مقدمه

 مقدمه

باغداری در کشور ما در طی چند دهه اخیر به عنوان یک جریان اقتصادی مستقل در کنار کشاورزی و صنعت تثبیت 

شده است به طوری که محصولات سردرختی ایران در حال حاضر در گستره وسیعی از بازارهای داخلی و بخشی از 

 .[Arzani, 2000] شوند خارجی عرضه میبازارهای 

با  شرایط اقلیمی مناسب از جمله نور فراوان در اکثر مناطق ایران شرایط مناسبی را برای ایجاد محصولات باغبانی

میلیون تن در سال برآورد  95باغبانی ایران رقمی معادل  صولاتدرحال حاضر ارزش وزنی مح. کنند کیفیت بالا فراهم می

آنچه مسلم است، . داراسترا میلیارد دلار در سال  9می شود و بخش باغبانی ظرفیت صادرات این محصولات را تا سقف 

 یفی محصولات باغبانی به منظور دستیابی به بازارهای جهانی برخوردار استایران از پتانسیل خوبی برای افزایش کمی و ک

[Arzani, 2000]. 

سال قبل به فن پرورش  9511رود و ایرانیان از  به شمار می ایران یکی از مراکز مهم پرورش و تولید میوه در دنیا

ایران با توجه به عرض جغرافیایی و شرایط مختلف اقلیمی، از مناطق کمیاب برای کشت و . اند درختان میوه آشنایی داشته

 [.9384جلیلی مرندی، ] گرمسیری و گرمسیری است های سردسیری، نیمه کار و پرورش انواع میوه

خاستگاه . ای بالایی دارد و اهمیت اقتصادی و تغذیه، بعد از سیب در رتبه دوم جهان قرار دارد لحاظ تولید گلابی از

 آسیای مرکزی، مناطق کوهستانی غرب و جنوب چین است و ازآنجا به جنوب و شرق منتقل شده است Pyrusجنس 

 [Ahmed et al., 2010] . میلیون تن بود که بعد از سیب در رتبه دوم  5/91بیش از  2116تولید جهانی گلابی در سال

جنوبی و ترکیه  چین، آمریکا، آرژانتین، ایتالیا، فرانسه، آفریقای جنوبی، ژاپن، کره. دار قرار دارد در بین درختان میوه خزان

 .[Ozturk et al., 2010]باشند  از کشورهای مهم تولیدکننده گلابی می

گلابی  .گونه است که دارای گوناگونی بسیار بالایی در بین درختان میوه دانه دار است 22 جنس گلابی دارای بیش از

 شوند رقم دارد که درصد کمی از آنها به صورت تجاری کشت می 5111، بیش از L Pyrus communis .علمی  نامرایج با 

 [Ghosh et al., 2006]. 

آمدن دیگر  منشا بوجود (Pyrus pyraster, syn. P. communis var. pyraster)رسد گلابی وحشی  به نظر می

تواند دلیل ناپدید شدن  ای با ارقام کشت شده، می گونه های درون دورگ باشد، اگرچه Pyrusاعضای خانواده جنس 

بیش از ده گونه جنس گلابی به عنوان  کشور ایران با دارا بودن. [Wolko et al., 2010b] ها باشد های اصلی گونه ویژگی

گونه  99تا  91جنس گلابی در ایران . ]9387صفرپور شورباخلو،  [یکی از مراکز تنوع ژنتیکی گلابی شناخته شده است 

 بومی ایران P.Kandevanica, P.farsistanica, P.Glabra, P.Mazanderanicaها  در میان این گونه. دارد

نیمه  و مرطوب نواحی از زاگرس و و البرز جنگلهای در وحشی در ایران، گلابی های گونه. [Zamani et al., 2009]هستند
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  communis گونه از ایران بومی های خوج .]9381پور و همکاران،  مزهح[ دارند انتشار خشک نیمه نواحی تا مرطوب

Pyrus در آنها شوند و میوه می کاشته کردستان و آذربایجان درگیلان، آن وحشی نیمه های ژنوتیپ هنوز و دان هآمد بدست 

 .[9383جوادی، ]دارد  ای منطقهو  مصرف محلی کشور غربی شمال و شمال

ها در  خوج. های طبیعی انواع گلابی است که در زبان محلی به نام خوج مشهور هستند استان گیلان یکی از رویشگاه

های متنوع  طعم میوه خوج از اندازه کوچک تا متوسط و درشت با عطر و. شوند های مختلف استان گیلان دیده می بخش

ها، اطلاعات مدونی در مورد خصوصیات رویشی، زایشی و کیفی میوه  ی این ژنوتیپ تنوع گستردهرغم  علی. شود دیده می

 .]9311راد،  رضایی[آنها در دست نیست 

های خوج از حیث برخی صفات فیزیکو شیمیایی درخت و میوه که در تعیین سطح  در این پژوهش تعدادی از ژنوتیپ

علاوه با شناسایی، معرفی و چگونگی بروز این صفات،  به. بررسی می شود ،گذار استها تأثیر  کیفیت میوه و بازارپسندی آن

 نژادی آینده گلابی، از این ذخائر ارزشمند نیز استفاده گردد های به این امکان فراهم خواهد شد تا در برنامه
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 5                     کلیات و بررسی منابع: فصل اول

 کلیات -1-1

 از حیث اقتصادی و غذایی حائز اهمیت بالایی است تولید گلابی جهان بعد از سیب در رتبه دوم قرار دارد و 

 [Ahmed et al., 2010].  طعم و مزه و قابلیت هضم بالای میوه گلابی باعث شده که محبوبیت زیادی بین

آسیای مرکزی، مناطق کوهستانی  (Pyrus)خاستگاه جنس گلابی . [Salta et al., 2010]کنندگان داشته باشد  مصرف

 .[Ahmed et al., 2010]غرب و جنوب چین است و از آنجا به جنوب و شرق منتقل شده است 

دار مهم است و چندین گونه آن به صورت وحشی در نقاط مختلف ایران از جمله  درخت گلابی یکی از درختان دانه

جوادی و ]کهکیلویه و بویر احمد، کردستان و کرمانشاه وجود دارند گرگان، مازندران، گیلان، سمنان، آذربایجان، لرستان، 

 اهمیت پر مراکز از یکی درهکتار، تن 995 عملکرد با و هکتار 97111 معادل کشت سطح با ایران کشور [.9381نژاد،  بهرام

مراکز تنوع ژنتیکی گلابی بیش از ده گونه جنس گلابی به عنوان یکی از  ایران با دارا بودن .شود می محسوب گلابی تولید

 .]9387صفرپور شورباخلو،  [ شناخته شده است

 ژنتیکی اند، منبع کرده پیدا خود خاص محیطی شرایط با که سازشی مقاومت و و ژنتیکی تنوع دلیل های بومی به گلابی

 گونه از (های وحشی بومی گیلان گلابی) ها خوج. [Ercisli et al., 2006]باشند  گلابی می اصلاح درختان برای مهمی

Pyrus communis دارد  ای و منطقه مصرف محلی کشور غرب شمال و شمال در آنها و میوه اند آمده بدست 

 .[9383جوادی، ]

 تاریخچه و پراکنش -1-2

 است  Pomoideaeو زیر خانواده  Rosaceaeگونه اولیه متعلق به خانواده  29شامل  Pyrus جنس

[Elshihy et al., 2004] .ترین مرکز اصلی جنس  محتملPyrus وجود . مناطق کوهستانی غرب چین پیشنهاد شده است

های وحشی گلابی موجود در قفقاز، آسیای صغیر و مناطق غربی دنیای قدیم به علت تبادل گیاهان با آسیای میانه در  گونه

 شناس گیاه توسط واویلوف، گلابی های گونه شناسایی برنامه اولین. [Asanidze et al., 2011]است  9دوره ترتیاری

 شامل چین، که گرفت نظر در آن پیدایش مرکز به عنوان گلابی برای را تنوع مرکز سه وی. شد انجام 9159 سال در روسی

 [.9311تهذیبی حق و همکاران، ]است  صغیر و آسیای قفقاز های کوه حاشیه مرکزی، آسیای

تحقیقاتی که انجام گرفت، . شناخته شد 2های قفقاز به عنوان گلابی اروپایی اولین بار گلابی وحشی در کوهستان

با این وجود گلابی قفقاز به صورت یک گونه . بود Communisهای گروه  دهنده خویشاوندی نزدیکی بین زیر گونه نشان

                                                            
1
- Tertiary 

2
- P. communis  
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های قفقاز، ایران و  درکوهستان. [Asanidze et al., 2011] سته امستقل توسط بسیاری از محققان مورد توجه قرار گرفت

 .[Volk et al., 2006]پلاسم متنوع زیادی است  های زیادی وجود دارد که دارای ژرم ترکمنستان مکان

 تولید و اهمیت اقتصادی -1-3

کل تولید گلابی، % 61چین با بیش از . ای در مناطق با آب و هوای معتدل است ترین محصولات میوه گلابی یکی از مهم

های گلابی به صورت  در حال حاضر، برخی ارقام گونه. [Huang et al., 2009]پیشگام در تولید گلابی در جهان است 

 ،.P. bretschenideri Rehd:ها شامل این گونه. شود میکشور در سراسر جهان کشت  51تجاری در بیش از 

P. ussuriensis Maxim. ،P. communis L. ،P. pyrifolia (Burm.) Nakai وحشی در آسیا گونه. باشند می 

 P. shinkiangensis Yu شود  صورت تجاری استفاده می  به[Kimura et al., 2002] . تولید تجاری گلابی به طور عمده

ترین گونه گلابی کشت  گلابی اروپایی رایج. باشد می  P. pyrifolia (Burm.) Nakaiو .P. communis Lاز دو گونه 

 که کره جنوبی است، در حالی شده در اروپا، آمریکای شمالی، شمال آفریقا و مناطق معتدل نیم

 P.  pyrifolia (Burm.) Nakai  های گلابی کشت شده در آسیا است  ترین گونه از مهم[Brini et al., 2008]. 

 تولید گلابی در جهان -1-3-1

 استتن بوده  22644756میلادی  2191در سال ( FAO)تولید جهانی گلابی طبق آمار سازمان خوار و بار جهانی 

. تن در صدر قرار گرفته است 97299915ترین قاره تولیدکننده گلابی، قاره آسیاست که با تولید سالانه  مهم. (9-9جدول )

تن در سال  92544112جنوبی بوده است که تولید خود را از  عامل این افزایش تولید روزافزون کشورهایی مثل چین و کره

 چین پیشگام در صنعت تولید گلابی جهان است . اند نیدهرسا 2191تن در سال  95531678به  2116

[Yu et al., 2012] .آفریقا و . اروپا مقام سوم را به خود اختصاص داده است. بعد از آسیا، آمریکا در مقام دوم قرار دارد

با ( تولید جهانی گلابی را دارد% 61)در بین کشورهای تولیدکننده بعد ازچین . عدی قرار دارنداقیانوسیه در رتبه های ب

 .تن در مقام سوم قرار دارد 847511تن در درجه دوم و ایتالیا با  841321 تن، ایالات متحده آمریکا با 14416450تولید 
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 2212 تولید جهانی گلابی در سال -1 -1جدول 

تولید مقدار  قاره 

 (تن)

 عملکرد (هکتار)سطح زیر کشت 

 (تن در هکتار)

 27/94 9215575 97299915 آسیا

 48/25 67587 9722928 آمریکا 

 41/95 986651 2874617 اروپا

 32/92 51551 796695 آفریقا

 61/96 7211 921299 اقیانوسیه

FAO 2191 

 تولید گلابی درایران -1-3-2

در حال . های گلابی ایران در مناطق تهران، خراسان، اصفهان، آذربایجان غربی، شرقی و قزوین واقع است اغلب باغ

وجود دارد ( وابسته به موسسه اصلاح و بذر کرج)آباد  رقم از ارقام گلابی اروپایی در ایستگاه کمال 71حاضر بیش از 

[Arzani, 2001]. 

تولید ایران معادل  FAOدر مقایسه با کشورهای تولیدکننده گلابی، ایران از تولید اندکی برخوردار است و طبق برآورد 

طبق . تن بوده است 995892بیش از  9387میزان کل تولید گلابی طبق آمار جهاد کشاورزی در سال . تن است 995892

های گلابی کشور حدود  در حال حاضر کل سطح کشت باغ( 9387آمارنامه )آخرین آمار منتشره از طرف وزارت کشاورزی 

هکتار آن غیر بارور و  8/9869که  (هکتار کشت دیم 4/285هکتار کشت آبی و  8/92217)  هکتار است 3/92413

های  تن از باغ 9811تن بوده است که  995892حدود  9387میزان تولید گلابی در سال . باشد هکتار بارور می 5/91639

های دیم  و عملکرد باغ 27/1365های آبی  عملکرد باغ. های آبی گلابی بوده است تن حاصل باغ 994113دیم بوده و 

سطح زیر . های کشور قرار دارد تن در رتبه نهم بین استان 7/9871استان گیلان نیز با تولید . ستتن در هکتار ا 43/5885

 .آمده است 2-9های کشور در جدول  ترین استان کشت و میزان تولید مهم

 

 

 


