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   پژوهشیتعهدنامه

  

هاي تحصیلی دانشجویان دانشگاه علوم کشاورزي و منابع  یان نامهنظر به اینکه چاپ و انتشار پا
ده از مچنین با استفا پژوهشی بوده و ه-یهاي علم طبیعی گرگان مبین بخشی از فعالیت

شود؛ بنابراین به منظور آگاهی و رعایت حقوق دانشگاه دانش  اعتبارات دانشگاه انجام می
  :شوند  رعایت موارد ذیل متعهد میآموختگان این دانشگاه نسبت به

  

نامه خود، مراتب را قبلا به طور کتبی به مدیریت تحصیلات  قبل از چاپ پایان -1
  .ی دانشگاه اطلاع داده و کسب اجازه نمایندتکمیل

قبل از چاپ پایان نامه در قالب مقاله، همایش، اختراع و اکتشاف و سایر موارد، ذکر  -2
 .نام دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبیعی گرگان الزامی است

 .انتشار نتایج پایان نامه باید با اطلاع و کسب اجازه از استاد راهنما صورت گیرد -3
  

 ارشد کارشناسیمقطع  گرایش میوه کاري - علوم باغبانیدانشجوي رشته  فرخانی ناصر نبینجانب ای
  .شوم ن را قبول کرده و به آن ملتزم میتعهدات فوق و ضمانت اجرایی آ

  
  نام و نام خانوادگی و امضاء  



  

ଘ م قد ৎ 

  

 ৮ ଘدر و ماభم ସ୍م

ث ه ا ی شان از  سا م  و ا ر  ଘশ پاس    ૡک࢙  ি ࣓ࠝ ඵ෭ৎی ود থذ ਜวতار و از  ऒ  

  

م با ر    ଘৣ ෙय़ ඥࢡঙ  

ඟمای ر شار و  ه  ଘ໋ پاس عا ໆ   ید ن  মࡑش  ঃ ا ردୃ ن  ودش భ  ا ଌو ଌໆ ओ  ن ر ن  ଌروزگار න ن  ا ت ૼ ௵ن    ॥ا

  

م భا ୀ م وଽ و  ଘৣ ا ا ऒ  

ت یاد رس ا   شان ࢋ ی ୁر ଘ॥ پاس  ່ ঝ ی و ୃس  ق رඟد ا و  ໋ ໆ  شان نا  భ স ید ඟ ی  ت  جا  ଘا ໋ࠥ ਗ ९.  

  



  

ୌقدৎඟ   พ়ࢁ و

ود  وی آฬن   ࢌ ر  ر ی و  ه ୃ ید و ر ص  ه و  ش दدرت ا৯د و ฬ ت༚و  ଘود ت  ජ ف و  نان  با  ঝپاس భ ଘگاه ا୍د १  ऒ ੪ॸا ່ ীا ا भا ඩࣂඒ  মࡑു ৎࡳࡗ ি ख़خ ॐ࢟ ໑ ঃ ণ

ود  طا  نده   ଘ م ر ن  ඟ وଛ ای از  یدن  ق  و ود  طای ୀکات  ड़و با ا ऒ  ऒ່ ࠝ ࠝ ফا ع࢙ ૼ ໕ ࣪ਮ.  

لا ل  ن پایان ଓฬ حا جام ا ت భ ا و   دونت લ ଌ  नࡺࢹ ड़ ن پاس آฬن భ ا رح و    وده یاری  وز  د د  قدୌ ا ل  ༚ سا و ࢌ  ଌش طا ণ  র ീয ॼ ا ່ ່ৎ  म

د ی  জ࣊ر  ਖ৶ ඬࣗੂख़ . ه  ଘ م قد ود ر  پاس  ࢋ  ජ ی با॰د، ঁذ  ه ୃ  ୀ  ن ش    د৯ر ود د ی و و  ଘد  ن ا ت ஃభ  ا ح ا ૡঙو  ৎ آ اا ا ا ॥ ऒا ീࣻ ओণ ໑ ਗ ા ଌ ࡺ ઍआ ا ່ ન

ن  ଓฬ ن پایان ه ا భ وی  ଘ  رم ی د ی  ସ୍ا ଌ ਗ ੀ০ ࡛ وده ا৯دا ی  ما ৶ࢤده ر ر ਪ اঘ࣒   .ا

وده  غ  భ ی و  ଡو   ز وده و نده  جام کار با  ل ا ජ ه   భ  ی فا ر ھدی  مد ر  ناب آ༚ی د وزم  ر و د و ی ୁر ما تاభا ষ࣒ࢤاز ا  ॳ ঈ দ র দا ا ا প ণ ঘउ࣒ ໑ ൎک  ਪ  य़ ख़ න ॼ

رم ࢌ د سأ شان  ی ا ୀ عال و৯د  ලون از ೯د ق روز ا و رم و  ච پا  ଡاما ॻ ज़ ী ا ا ਵࣞا ່ ࣪ਮ سࢂ ࣓ণ േ઼ . ر ناب آ༚ی د නاز  প ر ندس ا ඟی و  ඵෂرضا شا ඵੀय़ ໊ ෪ع

م ما ی   ඟ قدୌ و  ه ୀده ام  ودشان  شاور از و ن  و  ଘ  قدم ی  م  ୀر ا ی و د ر د න৶ ओ ज़ਗ ਪࢁพ় ৎ ग़ ෙا ا ا ࣔࣨا জ࣊ਂ ࣓ঘ . لاوه   ی شا ز  ر کا ناب آ༚ی د عاز  পਃ ज़ ඵ න෭ඖ

ت ساز৯ده ھاد ෘات ارز৯ده و   ජ م ଘ خا شان ر د ඟدی ا خار شا ن پایان ଓฬ ا وری ا اୀ د ا ඛا ী ඒࣂു໋ ো ໍ ত࣎ ا भࣇ ଌ ر ඟ ලود৯د،ل  ی کار ا نای   ୀ  ا พ়ࢁ ່ ਖع࢙ ࣆ

رم   .اد

م ی   ඟ ود  م  ق یار ن  ی ا ඟ ول ا   ی ندس آ ندآ༚ی  کاری ارز ت از  ඟ ا ࣒لازم ଘ ذ ਗ ଌࢁพ় ৶ࢤ  ࣪ േॷ਼ िঙ࡛ূ ا ॥໔ ੌ ੀय़ ়໊.  

ی ی ،حاॠدبابا وپا ی ، رضا ما مد ا  ، ی  ن با ی ،ا شا م  ر،  مدخادم  قدرم آ༚یان  ඟ تان  భਪ پایا ن از دو  औ ৷ ি ໋ख़  ख़່ ້ ඖ ඇඖ࣐ ඵී ا ণ  م تا و و ساୌ دو مار مان  ৣ ، ا ণ ॽ ࠫ ৷

مام   భ ونල ت روز ا و ඟ وه و آرزوی  م   شان ر د ی با ا نا ند آ ت ارز  ن دوسال  ৳భا ड़ ী່ नࡺࢹ່ พ়ࢁ اত࣎ ا તਪ ଌত േॷتارم و ی ر  ل ز৯د ජণا ا ऒا ਛ उ ໑  .  



  

  چکیده
. رس استهاي نافرازگرا و پیشهاي مناطق معتدله از میوهترین میوهگیلاس به عنوان یکی از مهم

این از . باشدعملیات جابجایی پس از برداشت حساس بوده، داراي عمر پس از برداشت کوتاهی میبه 
وري اقتصادي، پوسیدگی و کاهش سریع کیفیت ظاهري میوه است علت این مشکلات جدي در بهره

 اي، نسبت سطح به حجم، کوچک بودن میوه، بالا بودنهاي ذخیرهپدیده پایین بودن میزان کربوهیدرات
ي پس از برداشت که به منظور مارهاتی. باشدمیزان تنفس و حساس بودن به ضربه و لهیدگی می

عبارتند از مواد شیمیایی، اشعه،  شوند ی مي میوه اعمالظاهر عتیوض بهبود ا یتیفیکي نگهدار
ظور هدف از انجام این پژوهش تعیین بهترین تیمار به من. هاي پایین هستندهاي خوراکی و دماپوشش

ها بدین منطور میوه. کنترل عوامل پوسیدگی و حفظ کیفیت و افزایش عمر انبارداري میوه گیلاس بود
. پوشش داده شدند%) 1(، اسانس آویشن و اسانس میخک %)1(باپوشش خوراکی نانوبیوکامپوزیت 

ت نسبی  درجه سانتی گراد و رطوب1 هفته در دماي 6هاي تیمارداده شده و شاهد به مدت سپس میوه
 درصد نگهداري و هر هفته فاکتورهاي سفتی، درصد اتلاف آب، میزان پوسیدگی، مواد جامد 95 تا 90

گیري شد محلول، اسیدیته کل، آنتوسیانین، کلروفیل دم میوه، کیفیت رنگ میوه، قند محلول کل اندازه
ها نشان داد که به دهنتایج تجزیه تحلیل دا. همچنین ارزیابی حسی و چشایی طی دو مرحله انجام شد

داري وجود دارد در لحاظ مواد جامد محلول، اسیدیته کل و پوسیدگی میوه بین تیمارها اختلاف معنی
ها در تیمار شاهد از هفته چهارم پوسیدگی میوه. حالیکه در سفتی تفاوت معنی داري مشاهده نشد

. گونه پوسیدگی مشاهده نشدیچشروع شد و تیمارهاي پوشش داده شده تا پایان دوره انبارداري ه
در شادابی و سبزینگی دم میوه بین تیمارها . بیشترین میزان اتلاف آب در تیمار شاهد مشاهده شد

 اختلاف )L, a ,b(هاي کیفیت رنگ میوه داري وجود نداشت، ولی در شاخصهاختلاف معنی
ت بهترین تیمار براي رنگ ها مشاهده شد و بطورکلی پوشش نانوبیوکامپوزیداري بین تیمار معنی

دار ها اختلاف معنیمیزان آنتوسیانین و قند کل داراي روند صعودي بودند که بین تیمار. محسوب شد
نتایج ارزیابی حسی و چشایی نشان داد در مجموع بهترین تیمار نانوبیوکامپوزیت است . وجود داشت

  .داري با شاهد داشتو اختلاف معنی
  

  .  هاي گیاهی پس از برداشت، نانوبیو کامپوزیت، اسانس گیلاس،:کلمات کلیدي
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 ଓقدग़  



  مقدمه  /فصل اول  2
 

 

  کلیات 1-1
استفاده بی رویه از منابع طبیعی باعث افزایش سیر  ي اخیر وها دههرشد روز افزون جمعیت در 

نیازمند افزایش تولید  تغذیه سالم این جمعیت بدون تخریب بیشتر محیط، .تخریبی این منابع شده است
کاهش کاربرد مواد شیمیایی در حفظ و  پس از برداشت، جلوگیري از ضایعات قبل و مواد غذایی،
تغییر  ، از طریق استفاده بهینه از منابع پایه وها فرآورده به موقع سرانجام مصرف نگهداري و

  .ي کشاورزي از هدف بیشترین تولید در کوتاه مدت به هدف تولید سالم و پایدار آن استها  استیس
 يهازای ننی تأمدر ی مهمنقش که هستند ی باغمحصولات نیتر مهمجمله از جاتی سبزو ها وهیم
یی روزانه باعث کاهش خطر ابتلا به غذا میرژي در سبز و وهیممصرف  .دارند نانسا سلامت و ییغذا

). 2007هانگ و همکاران،  (شود یمي قلبی و عروقی ها يماریب از قبیل سرطان و ها يماریببسیاري از 
 ها،فنللی، پاکسیدانی متعددي مثل ویتامین ثاثرات مفید مصرف آنها به خاطر وجود ترکیبات آنتی

 به ي کشاورزمحصولات از گروه نیا). 2007هانگ و همکاران، (ها است ها و کاروتنوئیدونوئیدلاف
 50 تا 5 نیب(ها   آناز يا  عمدهبخش برداشت پس از دوره در و بوده ری فسادپذادی زرطوبت داشتن لیدل

 انی منی ادر .رسد ی مزی ن درصد80 تا موارد ی برخدر ی حتعاتی ضانی ازانی م.روند ی منی باز )درصد
 یعاتی ضانی چنرساندن حداقل به و کاهش .اند  دادهاختصاص خود به را عاتی ضادرصد نیبار بالاتر تره
 دیآ حساب به جامعه يبرامواد غذایی  نیتأم در مؤثر يها راه از یکی تواند یم یمخف ان برداشت عنو به
 درصد و 50 تا 30ر جهانی، همه ساله در ایران طبق آمار سازمان بهداشت و خواروبا ).1994ی، راحم(

حتی میزان بیشتري از مواد غذایی به خصوص منابع گیاهی به صورت ضایعات در طی عملیات کاشت، 
  ).2005آلیکو و همکاران، (روند داشت، برداشت و عملیات پس از برداشت از دست می

رس است، که ایران یکی از  پیشايهاي مناطق معتدله و میوهترین میوهگیلاس یکی از مهم
، ایران  FAOطبق آمار. آیدمهمترین کشورهاي تولید کننده و صادر کننده گیلاس در دنیا به شمار می

 13 به عنوان بزرگترین تولید کننده گیلاس در دنیا مطرح بوده است و 2001 تا 1997هاي در طی سال
). 1385عسکر غنی و همکاران، (داده است  سال به خود اختصاص 5درصد تولید جهانی را در طی 

در فصل برداشت، تولید بالا ). 1376؛ میدانی، 1994ی، راحم(گرا است هاي نافرازگیلاس از جمله میوه
بر فراوري محصول میزان شود علاوهها، سبب میو عرضه فراوان آن در بازار و به تبع آن کاهش قیمت

وجود بازارهاي خارجی براي . اري و خارج از فصل عرضه شودها نگهدبالایی از آن نیز در سردخانه
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هاي هاي خارجی نسبت به بازارگیلاس ایران به خصوص رقم تکدانه مشهد و قیمت بالاتر آن در بازار
خصوصیات کیفی آن مانند رنگ . شودداخل نیز سبب انبارداري گیلاس تحت شرایط سردخانه می

اي نشدن دم میوه، بازار پسندي میوه  میزان اسیدیته کل و قهوهسطحی، نسبت کل مواد جامد محلول به
شده، زده، کنسروخوري، یخهاي مختلف، تازهبه فرم). 2003کریستاتو و همکاران، (کنند را تضمین می

خوري به شود که مصرف تازهها به صورت شور و خشک نیز مصرف میآب میوه و در برخی کشور
بوریس و (شود  محدود بوده و سهم کمی از مصرف را شامل مییباً زیاد تقرپذیريعلت فساد
این میوه به عملیات جابجایی پس از برداشت حساس بوده و داراي عمر پس از ). 2006همکاران، 

برداشت کوتاهی است، علت این پدیده کم بودن میزان کربوهیدرات ذخیره اي، نسبت سطح به حجم، 
کاپفرمن و (ان تنفس و حساس بودن به ضربه و لهیدگی است کوچک بودن میوه، بالا بودن میز

وري اقتصادي گیلاس، پوسیدگی و کاهش سریع از مشکلات جدي در بهره). 2005ساندرسون، 
تواند مقدار این نگهداري مطلوب میوه می). 2004 سرانو و همکاران،(کیفیت ظاهري میوه است 

باشد نگهداري و  موضوع تولید حائز اهمیت می به طور کلی آنچه بیش از ضایعات را کاهش دهد
ممکن است در صورت عدم . هاي انجام شده را برگشت خواهد داد انبارداري درست است که هزینه

هاي درست و یا نگهداري و یا برداشت غیر اصولی حجم زیادي از محصول  اجراي انبارداري با روش
کاهش این ضایعات در تولید محصولات ). 1384زارعی و همکاران، (در کوتاه مدت از بین برود 

هاي توسعه یافته و در  غذایی سالم و عاري از بقایاي مواد شیمیایی از مسائل مهمی است که در کشور
اي قرار گرفته است، به طوري که استفاده از مواد شیمیایی بعد از برداشت  حال توسعه مورد توجه ویژه

کنندگان، محصولات ارگانیک و عاري از بقایاي و امروزه مصرفها محدود شده  در بسیاري از کشور
ي نگهداري پس از برداشت به منظور مارهایت). 2005سرائو و همکاران، (دهند  سموم را ترجیح می

 و اهیگی سطح ساختار پوشش .شوند ی می اعمالباغباني ها فرآوردهي ظاهر عتیوض بهبود ا یتیفیک
 .ي داردسبز و ها وهیم لهیوس کاهش آب به زانیمی در مهم قرار دارند، اثر ها آن ریزیی که در ها بافت

، که باعث شود یم دهینام کولیکوتی هستند که پوششي دارا در سطح خود ها فرآوردهي از انواع اریبس
 محدود کردن اتلاف آب و لهیوس به کولیکوت نیبنابرا .شود یمي در برابر عبور آب و تبخیر داریپا

 خواهد ها آنی و رشد عیطبها به منظور سوخت و ساز  آب بافتزانیمداشتن ار آب، باعث بالا نگهبخ
ي ها یافزودن دفع اي کاهش یبراکننده  فشار مصرفلیتما و شیافزابه علت ). 1994 ،یراحم(شد 
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ی و کروبیمد ي از رشریجلوگي برای عیطب باتیترکي استفاده از برا، تلاش ها يسبز و وهیمیی به ایمیش
  ).2000دل کامبو و آمویت، ( است شیافزاي رو به کشاورزفساد محصولات 

تواند رطوبت، اکسیژن  شوند که می هاي خوراکی به عنوان یک لایه نازك از مواد تعریف می پوشش
هاي خوراکی از مواد مختلف تشکیل  پوشش. و حرکت املاح را براي میوه و محصولات فراهم آورد

هاي این مواد در یک حلال مانند آب، الکل یا ترکیبی از آب و الکل و یا مخلوطی از حلالشده و 
 و حرارت pHبا تنظیم . دیگر باشند و عامل ضد میکروبی، رنگ و طعم دهنده به آنها اضافه شود

ورد وري مها به صورت اسپره یا غوطه این پوشش. توان پراکندگی پوشش را در سطح میوه تغییر داد  می
  .گیرند استفاده قرار می

پوشش نانوبیوکامپوزیت ترکیبی جدید است که از ماده زمینه کیتوزان و نانو ذره سلولز تشکیل شده 
تغییر در (تواند اتمسفر درونی را تغییر دهد به عنوان یک فیلم نیمه نفوذپذیر میاست که کیتوزان 

هاي ایعات حاصل از تبخیر کم شده، کیفیت میوه، بنابراین ض)اکسیدکربننفوذپذیري آب، اکسیژن و دي
همچنین به خاطر ). 2003چی و همکاران، (یابد برداشت شده حفظ گردیده و رشد کپک نیز کاهش می

ها، یک ها و تحریک فیتوالکسینهاي بیوشیمیایی، بازدارندگی رشد قارچخواص تشکیل فیلم، ویژگی
 نانو ذره سلولز با ).1998؛ کیتور و همکاران، 1992ان، قوس و همکارال(آل باشد پوشش محافظ ایده

  .تواند در تنفس میوه موثر باشد و از فعالیت تخمیري جلوگیري کندایجاد منافذي در درون فیلم می
یاهان قادرند ترکیبات آروماتیک فراوانی بسازند این ترکیبات بسیار گسترده بوده و جزء گ

و بسیاري از آنها به ) 2000کامبو و آمویت و همکاران، دل(د شون یمهاي متابولیکی محسوب   فرآورده
د نیآ یمخواران به حساب شرات و گیاه حها،مکانسیم دفاعی گیاهان در برابر میکروارگانیسمن عنوا

ی و فاقد عیطبي ها فرآوردهی در استفاده از مواد و تلاش زینپژوهش حاضر ). 1999هارمر و گارسون، (
ي گیلاس رقم تکدانه و حذف سموم انباردار عمر شیافزای در جهت عیطبي ها اسانس رینظ مضر ریتاث

ي تولید کننده سموم ها قارچهاي موثر در کنترل رشد یی و تهیه فرمولاسیونایمیشي ها کشو قارچ 
با  لذا .دهند یمي که بخشی از ضایعات محصولات کشاورزي را تشکیل ا خانهخطرناك و ضایعات سرد

هاي روز افزون استفاده از مواد شیمیایی ضد میکروبی ناشی از گسترش مقاومت ایت به محدویتعن
ي فرار منابع ضد میکروبی بهتري در حفظ مواد خوراکی و کنترل ها روغن رسد یمدارویی به نظر 

کیبات طبیعی به علاوه علاقه به امکان استفاده از تر) 2006بویراز و اوزکان، (ي انسانی باشد ها يماریب



 5  هاي کیفی میوه گیلاسهاي گیاهی بر عمر انبارداري و ویژگیدهی با نانوکامپوزیت و اسانستاثیر پوشش

 

ي شیمیایی به ها یافزونبراي جلوگیري از رشد میکروبی در اثر فشار مصرف کننده براي کاهش یا دفع 
  ).2004لانسیوتی و همکاران، (ها در حال افزایش است میوه و سبزي

ه ستر و غیره هستند ک الدئید، آاي از الکل،رنگ و پیچیدهی ب ترکیبات طبیعی،ها اسانسدر این میان 
داراي بوي مخصوص به خود بوده و در ترکیبات مصنوعی قابل دسترس نبوده و در سلامت انسان نقش 

 و فرار بوده و از آن به عنوان مانند یمزن مولکولی کمتر از آب دارند و در سطح آب  و.حائز اهمیت دارند
  ).1384امیدبیگی، . (گردد یمي زیادي ها استفادهباکتریال اکسیدان و آنتینتی آدهنده غذا،عم طبخور،

  
  هاي اصلی تحقیق سؤال1-2

 محصولات ينگهدار عمر یشافزا سبب طبیعی سو اسان خوراکی يها پوشش از استفاده آیا 

  شود؟ یم يکشاورز
 محصولات ينگهدار عمر یشافزا سببهاي گیاهی آیا پوشش نانوبیوپلیمر بهتر از اسانس 

  شود؟ یم يکشاورز
 ي انباري گیلاس را کاهش دهد؟ها يماریب تواند یم عیهاي طبیآیا پوشش 

 کلروفیل دم  ينگهدار عمر یشافزا سببهاي گیاهی آیا پوشش نانوبیوکامپوزیت و اسانس
 میوه گیلاس در طی انبارداري شود؟

  
  ها فرضیه1-3

 بردافزودن نانوبیوپلیمر طول عمر انبارداري میوه را بالا می.  
 بردمی بالا را گیلاس انبارداري عمر طول گیاهی اسانس افزودن. 

 است مؤثر انبارداري گیلاس عمر طول افزایش و کیفیت حفظ در ترکیب نانوبیوپلیمر.  
 باشدموثر می لحاظ اقتصادي و افزایش انبارداري به مواد پوشاننده دیگر جاي نانوبیوپلیمر به کاربرد. 
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  تحقیق اهداف 1-4
 شیمیایی مواد جایگزین طبیعی از مواد با استفاده ورزيکشا محصولات عمر انبارداري افزایش.  
 طبیعی پوشاننده ترکیب یک عنوان از نانوبیوپلیمر به استفاده. 

 میوه و شیمیایی فیزیکی و اسانس با خصوصیات کاربرد نانوبیوپلیمر بین ارتباط تعیین.  
  
  

 

 

  

  
  



  

  دومઔधل 

ع نا ی  ୀভر ঃ ਉ  
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   تاریخچه گیلاس2-1
ها و نقوش بجا مانده هاي باستان شناسی و هستهت آمده از حفاريبر اساس اطلاعات بدس

اولین شواهد . نمودندهاي این درخت استفاده میمشخص شده است که نیاکان قبل از تاریخ از میوه
گردد و  سال قبل از میلاد مسیح بر می5000 تا 4000استفاده از گیلاس به عنوان یک منبع غذایی به 

استفاده گیلاس . سانی بودند که به صورت اهلی به کشت و کار این میوه اقدام نمودندها اولین کیونانی
ها ممکن است بیشتر به خاطر چوب و یا استفاده دارویی از صمغ آن جهت درمان سرفه بوده توسط آن

  .باشد
     .   است) اطراف دریاي خزر(منشأ این درخت، غرب آسیا، شمال چین، افغانستان، ترکیه و ایران 

به نژادي کنترل شده این درختان از قرن هجدهم آغاز گردید و تا قبل از آن فقط توسط گزینش 
از ) 1629(گنجی و بوذري به نقل از پارهینسون . گرفته استتصادفی و طبیعی این عمل صورت می

ون و پس از آن تشویقات هنري هشتم، بد.  رقم گیلاس در طول سلطنت هنري هفتم خبر داد26وجود 
هم اکنون تولید تجاري گیلاس محدود . شک باعث معرفی ارقام جدیدي توسط باغبانش هریس گردید

  .شود درجه می30- 45به عرض جغرافیایی 
  
  شناسی گیلاس گیاه2-2

بندي ها را در جنس پرونوس و تیره رزاسه زیر تیره پرونئیده تقسیماکثر گیاهشناسان گیلاس
باشند، می) n2=16(ها دیپلوئید اکثر آن. باشدیاهان گلدار نهاندانه میاین گیاهان جزء گ. نمایند می

این درخت جزء . ها مشاهده شده استهم در آن) n3= 24 یا 32(پلوئید و تتراپلوئید اگرچه ارقام تري
هاي ریشه درختان گیلاس همانند سایر میوه. کننده و بزرگ قامت استدار، خزانهاي هستهمیوه

. باشد متر قابل نفوذ می5/1 تا 8سبتأ سطحی بوده و داراي رشد نسبتأ عمودي و تا عمق دار ن هسته
کنند ولی حساسیت آن در مقابل هاي قابل نفوذ بهتر رشد میها و زمینریشه این درختان در خاك

ساقه درختان گیلاس ). 1388گنجی و بوذري، (باشد رطوبت زیاد و کمبود اکسیژن بسیار زیاد می
هاي گیلاس انبري برگ. رسد متر می20ي رشد عمودي زیاد بوده و ارتفاع آن در بعضی مواقع به دارا

. باشندمتر می سانتی25/3 تا 25/6 و عرض 5/7 تا 5/12هاي نامنظم با طول شکل داراي دندانه
داراي ها و برگ) 1387 زاده، االله نعمتی و عبدل(هاي قرمز رنگی است ها بلند و داراي غده دمبرگ
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. باشدآذین آن به صورت دیهیم میهاي کامل، دوجنسی و گلگیلاس داراي گل. باشدگوشوارك می
متر قطر دارند و به صورت منفرد یا گروهی حداکثر  سانتی5/2 تا 3 ها سفید رنگ بوده که تقریباًگل

 30 تا 26 عمولاًها مگل. شوندهاي یک ساله و یا اسپور تشکیل میپنج تا هفت تایی در روي شاخه
گنجی و بوذري، (ها و لبه کاسه گل پیوسته هستند ها و کاسبرگپرچم دارند که در پایه با گلبرگ

ها و تر از پرچممادگی صاف و بدون کرك و به پایه کاسه گل متصل است و اغلب کوتاه). 1388
ت شرایط هواي خیلی ولی اگر به هنگام گل آغازي در تابستان تح. معمولأ بصورت تک مادگی هستند

گرم و یا نور مستقیم خورشید قرار گیرند ممکن است دو مادگی در هر گل شکل بگیرد در این حالت 
اگر تلقیح در هر دو مادگی صورت گیرد میوه دو قلو خواهد شد ولی اگر یکی تلقیح شود و دیگري 

ر هر دو حالت از کیفیت د. به صورت پارتنوکارپ توسعه یابد یک میوه سیخک دار بوجود خواهد آمد
 رسیدگی دانه گرده معمولاً. باشندشود و این دو بعنوان صفاتی نامطلوب در گیلاس میمیوه کاسته می

میوه گیلاس ساده، . افتداتفاق می) سبزاز نوك سز به نیمه(زمان خیلی کوتاهی قبل از باز شدن گل 
. و پوشش دانه غشائی و نازك استبر میوه سخت و چوبی شده است گوشتی و سفت است که درون

  ).1388گنجی و بوذري، (باشد سطح هسته صاف و میوه آن داراي یک هسته می
  
   گیلاس تکدانه مشهد2-2-1

عادت رشد درخت گسترده، قدرت رویشی متوسط و . باشداین رقم از ارقام بومی کشور ایران می
اي شکل میوه قلوه.  روز است16هی آن طول دوره گلد. متري است سانتی55/33طول شاخه یک ساله 

شکل، رنگ زمینه مایل به سیاه، رنگ گوشت میوه صورتی، رنگ آبمیوه صورتی، مواد جامد محلول آن 
نسبت گوشت به هسته .  استpH 78/3 گرم در صد سی سی آبمیوه با میانگین 71/0 و اسیدیته 34/16
 50/2طول میوه .  گرم است48/0ن وزن هسته میانگی. باشد گرم می5/10، میانگین وزن میوه 90/24

زمان رسیدن آن در شرایط اقلیمی مشهد دهه . متر است سانتی42/4متر و متوسط اندازه دم میوه سانتی
  ).1388 گنجی و بوذري،(سوم خرداد تا دهه اول تیر ماه است 

  


