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  تعهدنامه پژوهشی

وم کشاورزي و هاي تحصیلی دانشجویان دانشگاه علنامه (رساله)نظر به اینکه چاپ و انتشار پایان

پژوهشی بوده و همچنین با استفاده از اعتبارات  -هاي علمیمنابع طبیعی گرگان مبین بخشی از فعالیت

آموختگـان ایـن   آگـاهی و رعایـت حقـوق دانشـگاه، دانـش      شود، بنابراین به منظور دانشگاه انجام می

  شوند:دانشگاه نسبت به رعایت موارد ذیل متعهد می

امه (رساله) خود، مراتب را قبلاً بطور کتبـی بـه مـدیریت تحصـیلات تکمیلـی      نقبل از چاپ پایان)1

  و کسب اجازه نمایند.داده دانشگاه اطلاع 

نامه (رساله) در قالب مقاله، همایش، اختراع و اکتشاف و سایر موارد، ذکر نام در انتشار نتایج پایان)2

دانشگاه علوم کشاورزي و منابع طبیعی گرگان الزامی است.

نامه (رساله) باید با اطلاع و کسب اجازه از استاد راهنما صورت گیرد.تشار نتایج پایانان)3

را یـی آن اتعهدات فوق و ضـمانت اجر  دکترامقطع  تغذیه دامدانشجوي رشته  احمد طاطاراینجانب

  شوم. قبول کرده و به آن ملتزم می

  





  تقديم به
  پدر و مادر عزيزم





  تقدیر و تشکر

همتا را که فرصت علم و دانش را ارزانـیم  پایان پروردگار بیسپاس بی

مود. براستی که پیمـودن ایـن   نراحل زندگی یاریم داشت و در تمام م

به قدرت لایزال او ممکن نیسـت و تنهـا    ءراه دشوار زندگی جز با اتکا

  تواند بر مشکلات فائق آید.  با یاري و التفات اوست که انسان می

دانم رساله به اتمام رسیده است، بر خود لازم می حال که نگارش این

به پاس   فتح اله بلداجیاز استاد راهنماي بزرگوارم جناب آقاي دکتر 

،هـاي ارزنـده  کمـک و  دریغ علمی، سجایاي اخلاقیاي بیهراهنمایی

از مشـاوران محتـرم جنـاب آقـاي     نمـایم. سپاسگذاري و قدردانی می

 خانم دکتر سـروت یالسـین  و  حسنیسعید ، دکتر  بهروز دستاردکتر 

از ارم.زمنـد شـدم، سپاسـگ   ارزشمندشـان بهـره   هـاي که از راهنمایی

    اکبر یعقوبفر، دکتر منصور رضایی،دکتر  انداوران گرانقدر جناب آقای

که زحمت باز  محمود شمس شرقدکتر  نژاد و نورمحمد تربتیدکتر 

شـان در  هـاي ارزنـده  خوانی این رساله را متقبل شدند و با راهنمـایی 

از جناب آقاي دکتـر  ارائه هر چه بهتر این رساله، کمال تشکر را دارم.

نماینده تحصیلات تکمیلی کـه مـدیریت جلسـه    مجتبی آهنی آذري

اعضـاي محتـرم هیـات    از دفاع از رساله را بر عهده داشتند، متشکرم.

قی جناب آقاي دکتر تو مدیر گروه محترم  علمی دانشکده علوم دامی

دانی تشـکر و قـدر    قورچی و دکتر فیروز صمدي (مـدیرگروه سـابق)  



آقایان مهندس مسـتانی     هااز کارشناسان محترم آزمایشگاهنمایم.می

شـان قـدردانی   همکـاري صـمیمانه  پـور بـه خـاطر    حسـن مهندس و 

 همچنین از مـدیریت محتـرم شـرکت ماکیـان مهـر گنبـد       .مماینمی

هـا و  پـاس تمـامی همکـاري    جناب آقاي رجـب طـاهري بـه    کاووس

  اري می نمایم.ها سپاسگزدراختیار قراردادن امکانات انجام آزمایش

آقایـان محمـد اکبـري قرائـی،     بزرگـوارم هاي از دوستان و همکلاسی

کـه در طـول    عبدالحکیم توغدري، علی مهماندوئی و سحاب جنـابی 

، ل درسی حـامی و پشـتیبان مـن بودنـد    انجام این تحقیق و در مراح

وارم که همیشـه سـربلند و شـاد    یت تشکر و قدردانی را دارم، امیدهان

  باشند. کام

زندگی و  شکبیخانواده عزیز و گرانقدرم که در پایان از 

و قدردانی تشکر هاست صمیمانه آنهایم مرهون صبر و تحمل موفقیت

  .نمایممی



  

چکیده

ولیت طبیعی با سطوح مختلف جهت تعیین اثرات افزودن پرلیت، گلاکونیت و زئسه آزمایش

هاي اي بر عملکرد، قابلیت هضم ظاهري موادمغذي، ابقاء ازت، فراسنجهخام و کلسیم جیرهپروتئین

قطعه جوجه  1520منظور، هاي گوشتی طراحی و اجرا شد. بدینخونی و مورفولوژي روده جوجه

خام و ا به جز از نظر پروتئینههفت روزه نژاد راس از مخلوط دوجنس درنظر گرفته شد. تمامی جیره

 NRCکلسیم جیره به ترتیب در آزمایش اول و دوم، براي تامین حداقل احتیاجات غذایی توصیه شده 

اي بر قابلیت هضم خام جیرهمنظور تعیین اثرات سطوح مختلف پروتئینفرموله شدند. آزمایش اول به

متابولیسم مواد خوراکی و خصوصیات فضولات و محتویات ظاهري پروتئین و انرژي، انرژي قابل

قطعه جوجه  6تکرار و  4تیمار و  13کاملاً تصادفی  با در قالب طرح 2×6ایلئوم به صورت فاکتوریل 

هاي آزمایشی با استفاده از سه نوع افزودنی (پرلیت، در هر تکرار به روش قفس انجام شد. جیره

درصد توصیه  90و  100خام (درصد) و با دو سطح پروتئین 4و  2(گلاکونیت و زئولیت) در دو سطح 

NRC100خام سویا که  فاقد افزودنی و داراي سطح پروتئین-) تهیه گردیدند. یک جیره حاوي ذرت 

نیز به عنوان تیمار شاهد درنظر گرفته شد. نتایج این آزمایش نشان داد که  NRCشده درصد توصیه

 2درصد پرلیت،  2خام، انرژي و کلسیم به ترتیب در تیمارهاي حاوي هضم ظاهري پروتئینقابلیت

). در >05/0Pدرصد زئولیت بالاترین مقدار بود ( 4و  2درصد زئولیت و تیمارهاي حاوي سطوح 

هضم ظاهري خام جیره، قابلیتدرصد پرلیت، با کاهش سطح پروتئین 4تیمارهاي حاوي زئولیت و 

روزگی)، میزان انرژي قابل سوخت  7- 21). در دوره آغازین (>05/0Pت (داري یافپروتئین بهبود معنی

طوري که مقدار آن در تیمارهاي حاوي تاثیر تیمارهاي آزمایشی قرار گرفت بهو ساز ظاهري تحت

). به طور مشابه، >05/0Pداري را نشان داد (درصد گلاکونیت افزایش معنی 4پرلیت نسبت به تیمار با 

درصد پرلیت بیشترین مقدار بود و این  4د جامد غیرفرار فضولات در تیمار حاوي و موا pHمیزان 

). همچنین، میزان کل مواد جامد و کل مواد جامد فرار >05/0Pدار بود (اختلاف از نظر آماري معنی

داري را نشان داد. در آزمایش آوري فضولات در تیمار شاهد افزایش معنیشده به روش جمعتعیین

 90و  100هاي خوراکی مشابه آزمایش اول بود با این تفاوت که سطوح رح آزمایشی و جیرهدوم، ط

ها در بستر خام شده بود و همچنین جوجهدرصد پروتئین 90و  100درصد کلسیم، جایگزین سطوح 

هاي خونی نی و فراسنجهپرورش یافتند. در این آزمایش، میزان عملکرد، خصوصیات استخوان درشت



روزگی)  7-42روزگی) و کل دوره آزمایش ( 21-42شد. نتایج نشان داد که در دوره رشد (تعیین 

روزگی از نظر  7- 42) اما، در دوره >05/0Pگروه شاهد داراي بیشترین میزان مصرف خوراك بود (

). >05/0Pداري بین تیمارها مشاهده نشد (افزایش وزن و ضریب تبدیل غذایی اختلاف معنی

روزگی به ترتیب بیشترین میزان نسبت  21-42درصد پرلیت و شاهد در دوره  4تیمارهاي حاوي

 4). در پایان دوره آزمایش، افزودن >05/0Pبازدهی انرژي و فاکتور بازدهی اروپائی را نشان دادند (

دار میزان حجم، وزن نسبی و میزان خاکستر استخوان درصد پرلیت و زئولیت باعث افزایش معنی

پروتئین به ترتیب بیشترین و کمترین مقدار کلسیم هاي کم). همچنین، جیره>05/0Pد (نی گردیدرشت

گلیسرید، ). نوع افزودنی و سطح آن تاثیري بر میزان تري>05/0Pو فسفر سرم را ایجاد نمودند (

فسفاتاز و )، اما میزان فعالیت آنزیم آلکالین>05/0Pکلسترول و اسیداوریک سرم خون نداشت (

). آزمایش سوم نیز >05/0Pدرصد گلاکونیت کاهش یافت ( 2آمیناز در تیمار حاوي ات ترانسآسپارت

جهت تعیین اثرات سطوح مختلف پرلیت، گلاکونیت و زئولیت بر عملکرد، ترکیب لاشه، خصوصیات 

تکرار  4تیمار و  7تصادفی با بستر و مورفولوژي روده کوچک جوجه هاي گوشتی در قالب طرح کاملاً

روزگی بر روي بستر پرورش داده شدند.  42تا  7قطعه جوجه از سن  420ام گردید. بدین منظور، انج

هاي عملکردي به صورت هفتگی ثبت شدند. در انتهاي دوره آزمایش، دو قطعه جوجه از هر فراسنجه

واحد آزمایشی (یک نر و یک ماده) که میانگین وزنی نزدیک به میانگین واحد آزمایشی داشتند، 

انتخاب و جهت تعیین خصوصیات لاشه و مورفولوژي دستگاه گوارش کشتار شدند. نتایج به دست 

روزگی)، میزان افزایش وزن و ضریب تبدیل  7-42آمده حاکی از آن بود که در کل دوره آزمایش (

) اما در همان دوره زمانی، میزان مصرف <05/0Pغذایی تحت تاثیر تیمارهاي آزمایشی قرار نگرفت (

داري نشان داد رشد حرارتی در گروه شاهد افزایش معنیگوارش و ضریبوراك، شاخص دستگاهخ

)05/0P<4هایی که دهنده این بود که جوجهگوارش نشانهاي مربوط به مورفولوژي دستگاه). داده 

 کریپت رادرصد زئولیت در جیره خود دریافت کرده بودند، بیشترین میزان عمق 4درصد پرلیت و یا 

). همچنین، انواع و سطوح مختلف افزودنی، بر درصد >05/0Pدر دئودنوم، ژوژونوم و ایلئوم داشتند (

  ). >05/0Pنسبی وزن سینه، ران و چربی محوطه بطنی تاثیري نداشت (

  

  .گوشتیهضم، جوجهپرلیت، گلاکونیت، زئولیت، عملکرد، قابلیت:هاي کلیدي واژه
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  39  .......................................  (بر حسب درصد هوا خشک) هاي پایهجیره خوراکی و ترکیب مواد- 2- 3جدول 

  40  ......................................................................  ترکیبات شیمیایی سیاه دانه در شرایط هوا خشک - 3- 3جدول

ف هاي مختلهاي گوشتی در هفتهمیانگین خوراك مصرفی جوجه اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 1- 4جدول

  56  ...................................................................................................................................  پرورش (بر حسب گرم)

هاي مختلف هاي گوشتی در دورهمیانگین خوراك مصرفی جوجهاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 2- 4جدول

  57  ...................................................................................................................................  پرورش (بر حسب گرم)

هاي مختلف هاي گوشتی در هفتهاضافه وزن جوجه میانگین اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 3- 4جدول

  60  ...................................................................................................................................  پرورش (بر حسب گرم)

هاي مختلف هاي گوشتی در دورهمیانگین اضافه وزن جوجهاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 4- 4جدول

  61  ...................................................................................................................................  پرورش (بر حسب گرم)

هاي هاي گوشتی در هفتهمیانگین ضریب تبدیل غذایی جوجهاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 5- 4جدول

  64  .................................................................................................................................................  مختلف پرورش

هاي   هاي گوشتی در دورهمیانگین ضریب تبدیل غذایی جوجه اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر - 6- 4جدول

  65  .................................................................................................................................................  مختلف پرورش

  67  .............................................................................  کیفیت بستراثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -7-4جدول

  70  ......................مختلف لاشه (بر حسب گرم و درصد) اجزاياثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -8-4جدول

  71  ......................مختلف لاشه (بر حسب گرم و درصد) اجزاياثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -9-4جدول

  72  ...................  و درصد) مختلف لاشه (بر حسب گرم اجزاياثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -10-4جدول

  75  .....................  لیتر)گرم در دسیغلظت لیپیدهاي خون (میلیاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -11-4جدول

  76  ......................  لیتر)پارامترهاي پروتئین خون (گرم در دسی ئین و سیاه دانه بر اثر سطح پروت-12- 4جدول

و  8، 6، 4، 2فاکتورهاي کیفیت گوشت ران در روزهـاي صـفر،   اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -13-4جدول

80  ...................................................................................................................................  نگهداري در یخچال  10

سطح احتمال اثرات اصلی و متقابل تیمارهاي آزمایشـی بـر فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت ران در       -14-4جدول

81  ......................................................................................  نگهداري در یخچال 10و  8، 6، 4، 2روزهاي صفر، 
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و  8، 6، 4، 2در روزهاي صـفر،   سینهفاکتورهاي کیفیت گوشت اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -15-4جدول

  86  ....................................................................................................................................  نگهداري در یخچال 10

زمایشی بر فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت سـینه در     سطح احتمال اثرات اصلی و متقابل تیمارهاي آ -16-4جدول

  87  ......................................................................................  نگهداري در یخچال 10و  8، 6، 4، 2روزهاي صفر، 

  91  ....................  رنگ گوشت ران در طی نگهداري در یخچالاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -17-4جدول

ل اثرات اصلی و متقابل تیمارهاي آزمایشی بر رنگ گوشت ران در طی نگهداري در سطح احتما -18-4جدول

  92  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  95  ...................  رنگ گوشت سینه در طی نگهداري در یخچالاثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -19-4جدول

ات اصلی و متقابل تیمارهاي آزمایشی بر رنگ گوشت سینه در طی نگهداري در سطح احتمال اثر -20-4جدول

  96  ...............................................................................................................................................................  یخچال

 180و  90، 1فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت ران در روزهـاي     اثر سطح پروتئین و سـیاه دانـه بـر    -21-4جدول

  100  .............................................................................................................................................  نگهداري در فریزر

سطح احتمال اثرات اصلی و متقابل تیمارهاي آزمایشـی بـر فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت ران در       -22-4ولجد

  101  ........................................................................................................  نگهداري در فریزر 180و  90، 1روزهاي 

 180و  90، 1فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت سـینه در روزهـاي      اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بـر  -23-4جدول

  105  .............................................................................................................................................  نگهداري در فریزر

سطح احتمال اثرات اصلی و متقابل تیمارهاي آزمایشی بر فاکتورهـاي کیفیـت گوشـت سـینه در      -24-4جدول

  106  ........................................................................................................  زرنگهداري در فری 180و  90، 1روزهاي 

  110  .....................  رنگ گوشت ران در طی نگهداري در فریزر  اثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -25-4جدول

قابل تیمارهاي آزمایشی بر رنگ گوشت ران در طی نگهداري در سطح احتمال اثرات اصلی و مت -26-4جدول

  111  ..................................................................................................................................................................  فریزر

114  .....................  رنگ گوشت سینه در طی نگهداري در فریزراثر سطح پروتئین و سیاه دانه بر -27-4جدول

ل تیمارهاي آزمایشی بر رنگ گوشت سینه در طی نگهداري در سطح احتمال اثرات اصلی و متقاب -28-4جدول

  115  ..................................................................................................................................................................  فریزر

  118  ............  بر میزان چربی گوشت ران و سینه (بر حسب درصد)سطح پروتئین و سیاه دانه اثر-29-4جدول
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  120  .........................................  هاي استخوان درشت نیبر شاخصسطح پروتئین و سیاه دانه اثر  -30-4جدول

    121  .........................................  استخوان درشت نی هايبر شاخصسطح پروتئین و سیاه دانه اثر  -31-4جدول
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  19  .................................................................................................................................  گیاه سیاه دانه -1-2شکل

  31  .......................................................................  آلدئید و تیوباربیتوریک اسیدديواکنش بین مالون -2-2شکل

آلدئیـد گوشـت ران در طـی نگهـداري در     ديبر میزان مـالون  یاه دانهسطح پروتئین و س اثرنمودار -1-4شکل

  81  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  82  .........  گوشت ران در طی نگهداري در یخچال اسیدیتهبر  سطح پروتئین و سیاه دانهاثرنمودار -2-4شکل

گوشـت ران در طـی نگهـداري در     ظرفیـت نگهـداري آب   برسطح پروتئین و سیاه دانهاثرنمودار -3-4شکل

  82  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  83  ........  گوشت ران در طی نگهداري در یخچال وبترط برسطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار -4-4شکل

در طـی نگهـداري در    آلدئید گوشـت سـینه  ديمیزان مالون برسطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار -5-4شکل

  87  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  88  .......  بر اسیدیته گوشت سینه در طی نگهداري در یخچالسطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار -6-4شکل

در طـی نگهـداري در    بر ظرفیت نگهداري آب گوشـت سـینه  سطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار -7-4شکل

  88  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  89  .......  بر رطوبت گوشت سینه در طی نگهداري در یخچالسطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار -8-4شکل

    92  ........   گوشت ران در طی نگهداري در یخچال شاخص روشناییبر سطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار - 9- 4شکل

93  .........   گوشت ران در طی نگهداري در یخچال شاخص قرمزيبر سطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار - 10- 4شکل

  93  ..........   بر شاخص زردي گوشت ران در طی نگهداري در یخچال سطح پروتئین و سیاه دانهنمودار اثر - 11- 4شکل

بر شـاخص روشـنایی گوشـت سـینه در طـی نگهـداري در        ئین و سیاه دانهسطح پروتنمودار اثر -12-4شکل

  96  ...............................................................................................................................................................  یخچال

  97  .......   بر شاخص قرمزي گوشت سینه در طی نگهداري در یخچال سطح پروتئین و سیاه دانهنمودار اثر - 13- 4شکل

  97  ........   گوشت سینه در طی نگهداري در یخچال شاخص زرديبر سطح پروتئین و سیاه دانهراثنمودار  - 14- 4شکل

آلدئیـد گوشـت ران در طـی نگهـداري در     ديان مالونبر میزسطح پروتئین و سیاه دانه راثنمودار -15-4شکل

  101  ..................................................................................................................................................................  فریزر

  102  .........  بر اسیدیته گوشت ران در طی نگهداري در فریزرسطح پروتئین و سیاه دانه راثنمودار -16-4شکل

  


