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 چكيده

گليسيريد خون، متوسـط   جهت بررسي اثرات استفاده از پودر چربي بر روي ميزان كلسترول خون، تري     

 رأس ۳۶، آزمايشـي بـا   در طي دوره پرواربنديزايش قطر چربي كمري زن دنبه و افوافزايش وزن و ميزان    

ها در شروع آزمـايش بـه صـورت تصـادفي در           دام. بره نر كردي در يك طرح كاملاً تصادفي انجام پذيرفت         

تعيـين  ها در شروع آزمايش       وزن متوسط دام  . چهار تيمار كه هر تيمار داراي سه تكرار بود تقسيم گرديدند          

در تيمار شـاهد از جيـره پايـه اسـتفاده     . وزن بدن محاسبه گرديد  % ۳مصرفي برحسب   وراك  خو مقدار   شد  

در چربي جـايگزين آرد جـو       % ۳چربي و در تيمار چهارم      % ۲ در تيمار سوم     ،چربي% ۱و در تيمار دوم     شد  

 گيـري بـه منظـور       و خـون  انجـام شـد     كشي     وزن ۹۰و    ۴۵ هاي   آزمايش و نيز روز    شروعدر  . شدجيره پايه   

 .گيري چربي خون و چربي لاشه صورت گرفت اندازه

گيـري    پس از كشتار قطر چربي كمري و نيـز وزن دنبـه انـدازه             ها كشتار شدند و       در خاتمه آزمايش بره   

 .قرار گرفتندو تحليل آماري  مورد تجزيه SAS افزار نرمبا استفاده از آمده  دست  به يها داده. شد

داري باعـث افـزايش وزن آنهـا          ها به طور معني     بي خشك به جيره بره    چر% ۳نتايج نشان داد كه افزايش      

 چربي  %۳همچنين وزن دنبه و قطر چربي كمري در گروهي كه           ). >۰۵/۰p(در طي دوره آزمايش شده است       

نظـر  از ). >۰۵/۰p(ها و شـاهد بيشـتر بـوده اسـت             داري از ساير گروه     اند به طور معني     خشك دريافت كرده  

داري از گـروه شـاهد بـالاتر          اند به طـور معنـي       هايي كه چربي دريافت كرده      يد خون گروه  گليسير  ميزان تري 

 ).>۰۵/۰p(اند  بوده

داري مشـاهده   ها از نظر سطوح كلسترول در خاتمه آزمايش تفاوت معنـي           بين گروه شاهد و ساير گروه     

 ).<۰۵/۰p(نشده است 

 



 

 

 

A Study of the Effects of Using Fat Powder 

on Blood Fat and Carcass Fat of Male Kurdish Lambs 

 

Abstract 

To study the effects of using fat powder on male Kurdish lambs’ blood cholesterol, 

blood triglyceride, average weight increase, tallow weight increase, and the increase in 

the thickness of loin fat, we carried out on experiment on 36 male Kurdish lambs in an 

completely randomize design (CRD). 

At the outset, the lambs were divided into four treatments each of which repeated 

three times. The average weight of the lambs at the beginning of the experiment was 

31.78kg and the meal (dry material) was measured, based on 3% of their body weight. 

The lambs were fed basic ration in the control treatment. In the second treatment 1%; 

in the third treatment 2%; and in the fourth treatment 3% of fat was replaced by barley 

flour. Weighting and blood sampling were conducted on the 1
st
, 45

th
, and 90

th
 days to 

measure blood fat and carcass fat. 

The result indicated that 3% increase in dry fat in lambs’ ration should a significant 

increase in their weight during the experiment period (p<0.05). 

Also the thickness of lion fat and the tallow weight in the treatment which had gotten 

3% dry fat were obviously more than other treatments and control treatment. The 

amount of triglyceride in treatments which were received fat was higher that control 

treatment. 

No difference was observed at the level of blood cholesterol among the control 

treatment and other treatments at the end of experiment. 

 



 

 

 

 سپاسگزاري

بررسـي تـأثير اسـتفاده از چربـي در          «اكنون كه به حول و قوه الهي، كار نگارش، گزارش تحقيـق طـرح               

دانم  به پايان رسيده است، بر خويش واجب مي   » هاي نژاد كردي و تأثير آن بر چربي خون و لاشه            جيره بره 

 ايـن طـرح كـه صـميمانه محقـق را      اندركاران طراحي، اجرا، نظارت و كنترل و استخراج نهـايي           از كليه دست  

 .گزاري كنم مساعدت كردند، قدرداني و سپاس

از اساتيد معظم، جناب آقاي دكتر اردشير محيط كه به عنوان استاد راهنما بيشترين زحمت را در هدايت                 

و راهنمايي محقق تقبل فرمودند، و از جناب آقايان دكتر هاديان و مهندس كلانتـر كـه بـه عنـوان مشـاوران               

 .نمايم ايسته در مراحل تحقيق، رهنمودهاي لازم را ارائه فرمودند، مخلصانه تشكر و قدرداني ميش

شادپرور و نيز مـديريت محتـرم دانشـكده جنـاب           از مديريت محترم گروه علوم دامي، جناب آقاي دكتر          

قيـق تشـكر و     دريغ، به دليـل انجـام هـر چـه پربـارتر تح              هاي بي   آقاي دكتر مهرداد محمدي به دليل همكاري      

 .كنم قدرداني مي

مقدم و مهندس هادي شعبانيان و مهندس محمد شكيب به علـت   از برادران عزيز مهندس محسن حلاجان   

هـاي گرفتـه شـده، صـميمانه قـدرداني       ها و نيز دكتر غني به دليل آناليز خون     گيري در بره    همكاري در خون  

 .كنم مي

آمـده از   ها به دسـت  سان ساري كه در آناليز آماري دادهو نهايتاً از دوست خوبم جناب آقاي مهندس اح        

 .نمايم تحقيق، نهايت زحمت را متحمل شدند، مخلصانه تشكر مي
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 مقدمه

. آيـد  شـمار مـي     ترين اهداف بخش كشاورزي بـه       تأمين نياز غذايي بشر و تحقق امنيت غذايي يكي از مهم          

دي كه با توسعه مناطق روستايي و شـهري و تـأمين مـواد اوليـه مـورد نيـاز صـنايع         اقتصا  رشد و توسعة  

 .)۵(باشد همراه است از جمله اهداف اين بخش مي

 حجم توليدي مـواد غـذايي در   (FAO)شده از سوي سازمان خواربار جهاني    اگرچه برابر اطلاعات ارائه   

تنهـا نيـاز جوامـع     اكن آن تقسـيم شـود، نـه   اي است كه اگر به صورت مساوي بين جمعيت س    جهان به گونه  

اما عدم رعايت و تعادل در مصـرف        . شود، بلكه مقداري هم مازاد بر مصرف ضروري خواهد بود           تأمين مي 

هاي فاحش در درآمد سرانه جوامع و طبقات مختلف اجتماعي حـادث گرديـده                مواد غذايي كه به دليل تفاوت     

 به مصرف زياد مواد غذايي و عوارض ناشي از آن كـه شـامل      است، جهان را از يك طرف با بحران مربوط        

هاي قلبي و عروقي و گوارشي است مواجه نموده و از طرف ديگـر در برخـي از        شيوع و بروز انواع بيماري    

 .)۱(كشاند ها را به كام مرگ مي ممالك جهان نيز سوءتغذيه تعداد زيادي از انسان

مصرف مواد غذايي   . شود   كشاورزي در جهان محسوب مي     كنندة محصولات   ايران جزء كشورهاي توليد   

كـه ايـن نيـاز مـردم ايـران بـه لحـاظ                رغم ايـن   در ايران از ميزان متوسطي در جهان برخوردار است و علي          

شـود ولـي بـه دليـل تقاضـاي            ها و املاح معدني تا حدودي تـأمين مـي           مصرف انرژي و پروتئين و ويتامين     

 قابل توجهي از منابع ارزي كشور، براي واردات مـواد غـذايي و   خشساله ب روزافزون براي مواد غذايي همه   

 .)۵(يابد هاي دامي اختصاص مي نهاده

 محـدودبودن منـابع داخلـي خـوراك دام و طيـور              يكي از مشكلات عمده پرورش دام و طيور در كشور،         

 .بع داخلي تأمين شودبنابراين بايد سعي شود تا مواد غذايي مورد نياز دام و طيور از منا. باشد مي

اي كـه در مراتـع ايجـاد     و ميزان علوفـه )  ميليون واحد دامي۱۲۰(با توجه به تعداد دام موجود در كشور        

هاي كشـور     چه بخواهيم براي دام     و چنان وجود دارد    ميليون واحد دامي مازاد بر ظرفيت        ۴۰گردد حدود     مي

ر كشت علوفه ببريم و در ايـن صـورت بايـد از كشـت          از اراضي آبي را زي    % ۷۰علوفه كافي تأمين كنيم بايد      

 .)۵(پذير نيست محصولات مهم و استراتژيك ديگر دست بكشيم كه اين امكان

بـه جيـرة    رشـد سـريع     در ضرورت اجراي اين طرح بايد ذكر نمود كه گوسفندان نژاد كردي بـه خـاطر                 

از تنها با درصد بالاي مواد متراكم درجيـره  باشند كه تأمين اين ني غذايي پرانرژي با پروتئين بالا نيازمند مي 

هـاي غـلات و مقـدار بـالاي      كه درصد بالاي انرژي فقط در دانه        پذير است و به دليل اين       اين گوسفندان امكان  

هاي حيواني مانند پودر گوشت، پـودر مـاهي وجـود دارد و ايـن گـروه       ها و پروتئين پروتئين فقط در كنجاله 

ها در جهت اهـداف   براي هر كدام از اينمناسب تي هستند، لذا پيدا كردن جانشيني    مواد خوراكي عمدتاً واردا   

از % ۳۰تـوان تـا سـقف      مي(NPN) كه از مواد ازته غيرپروتئيني      با توجه به اين   . باشد  هاي كشور مي    برنامه
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بـا مشـكل   هـاي پـرواري كمتـر         لذا تأمين مـواد پـروتئين در دام       .  جيره استفاده نمود   (CP)كل پروتئين خام    

زا در رابطه با غليظ كردن انـرژي جيـره در مقايسـه بـا حجـم       ولي در مورد مواد غذايي انرژي. مواجه است 

با توجه به اين كه انرژي خالص پرواري پودر چربي مورد استفاده در طرح در               . باشد  پذير نمي   شكمبه امكان 

، لذا استفاده از چربي به جاي بخشـي         )۱ـ۱جدول  (باشد     برابر آرد جو مي    ۴ برابر ذرت و بيش از       ۳/۳حدود  

 :پرواري داراي مزايايي است كه عبارتند از زاي جيرة غذايي گوسفند از مواد انرژي

 ـ افزايش انرژي جيرة غذايي۱

 ـ جلوگيري از امكان بروز اسيدوز۲

 .ندـ امكان افزايش مقدار مواد خنثي در جيره و كاهش مصرف مواد متراكم كه عمدتاً وارداتي هست۳

 

  جدول مقايسه انرژي موجود در پودر چربي با ذرت و جو.۱ـ۱جدول 
 

 خوراك
انرژي 

 متابوليسي

Kcal/kg 

انرژي خالص 

 نگهداري

Mcal/kg 

انرژي خالص 

 افزايش وزن

Mcal/kg 

انرژي خالص 

 شيرداري

Mcal/kg 

 ۹۶/۱ ۵/۱ ۰۶/۲ ۳۳۵۰ ذرت
 ۹۴/۱ ۴۰/۱ ۰۴/۲ ۲۶۵۰ جو

 ۶۵/۵ ۲۵/۵ ۸۴/۵ ۷۸۰۰ پودر چربي

 

توان از چربي به عنوان يك منبـع تـأمين            هاي كشور مي    با توجه به كمي منابع تأمين انرژي در جيره دام         

 .انرژي استفاده نمود

هاي شكمبه چربي اگـر   به دليل ويژگي خاص دستگاه گوارشي نشخواركنندگان و حضور ميكروارگانيزم  

چالوپـا  . )۱(گردنـد  كاهش درصد هضم فيبر ميها قرار گيرند موجب       نشده در اختيار دام     به صورت محافظت  

ــاران ــاران و  )۱۹۹۹ (و همك ــزارش ) ۱۹۹۲(ســاتن و همك ــد گ ــذاي  نمودن ــي غ ــات چرب ــزايش محتوي ــه اف ك

 .دهد هاي شكمبه هضم فيبر را در شكمبه كاهش مي گان به علت تأثير روي ميكروارگانيزم نشخواركنند

گيرد مثلاً    ها انجام مي    ندهاي مختلفي بر روي چربي    ها بر هضم الياف فراي      جهت كاهش اثرات منفي چربي    

هـا در شـكمبه    هاي كلسيمي شده كه اين نمـك  يد و يا تشكيل نمكئين فرمالد ئدادن چربي الياف با كاز      پوشش

تـر دسـتگاه گـوارش رفتـه و در آنجـا تجزيـه و مـورد           هاي پـايين    غيرقابل تجزيه بوده و مستقيماً به قسمت      

 .)۸(گيرند استفاده حيوان قرار مي

Mgهـاي دو ظرفيتـي ماننـد     هـا، كـاتيون   چنين نشان داده است كه اگر به همـراه چربـي        آزمايشات هم 
2+ 

Caو
2+

 .)۹(شود شدن نيز در شكمبه انجام مي  اضافه گردد عمل صابوني 

يك منبـع غـذايي در چرخـه        عنوان  به  چربي  آيد    اين كار تحقيقاتي به دست مي     از  اميد است با نتايجي كه      
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 از قبيـل  سـؤالاتي گـويي بـه    لذا شايسته است تحقيقات بيشتري جهت پاسخ     . متداول شود يي دام و طيور     غذا

 . روي اسيدهاي چرب فرار انجام شودهمچنينهاي شكمبه و  ها روي ميكروارگانيزم اثر چربي
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 ها بندي چربي طبقه. ۱ـ۲

 ليپيدها. ۱ـ۱ـ۲

لـول  ب مح آ ايـن تركيبـات در       .هاي حيواني و گيـاهي وجـود دارنـد           كه در بافت   د موادن ليپيدها گروهي از  

كننـده الكتـرون    اين تركيبات به عنوان حمل. شوند كلروفرم، بنزن حل مي  نيستند اما در حلال آبي مانند الكل،        

و  ١.كننـد  ت مـي و انفعـالات آنزيمـي شـرك   كنـد در فعـل      موادي كه آنزيم بر روي آنها عمل مي         دهندة  و انتقال 

در تجزيـه  . هاي زيستي و منبع ذخيره انرژي حائز اهميت است     همچنين به عنوان يكي از اجزاي اصلي غشاء       

 .)۳(گيرند قرار مي ليپيدها تحت عنوان چربي خام تقريبي مواد غذايي،

 عـلاوه بـر چربـي       ٣ مواد حاصل تحت عنـوان چربـي خـام         ٢هاي دامي به روش تقريبي      در تجزيه خوارك  

بعضـاً بـه    . باشند  مي... و   ٨كارتنوئيدها ٧ها،  استرين ٦سروبروزيدها، ٥ كه شامل فسفاتيدها،   ٤قعي، ليپوئيدها، وا

غـذايي هسـتند بـدين جهـت در          ارزش   انـد، ولـي از نظـر انـرژي عمـلاً فاقـد             ميـت هعنوان مواد مؤثر داراي ا    

 .)۳(گيرند ها مورد بحث قرار مي هاي بعدي فقط چربي قسمت

 .بندي نمود  طبقه۲ـ۱شماره مطابق شكل توان  يليپيدها را م

                                                 

1- Substrate 

2- Vindea Analysis 

3- Lipoid 

4- Crude Fat 

5- Phosphatidae  

6- Seroberosiede  

7- Strain  

8- Cartenoid 
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 بندي ليپيدها طبقه. ۱ـ۲شكل 

 

 ليپيدها

 حاوي گليسرول

 ساده مركب

 گلاكيوليپيدها فسفوگليسرايدها ها چربي

 ها سفالين ها تينلسي

 گالاكتوليپيدها گلوكوليپيدها

 فاقد گلسيرول

 ها واكس

 سروبروسايدها

 استروئيدها

 ها ترپن

 ها اسفنگوميلين
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 ها ساختمان چربي. ۲ـ۱ـ۲

سيريد يا اسيل گليسرول نيز    يلگها استراسيدهاي چرب و الكل سه ظرفيتي گليسرول بوده و به آن               چربي

ر سه گروه الكلي توسط اسيدهاي چرب استريفيه شوند تركيب حاصله را تري             هنگامي كه ه  . شود  اطلاق مي 

 .گويند ١)تري گليسريد(اسيل گليسرول 

 

CH۲OH - CH۲OH - CH۲OH + ۳ R.COO ۱۱ـ  → CH۲COOR - CHCOOR + CHCOOR + ۳ H۲O 

 واكنش شيميايي گليسرول با سه اسيد چرب. ۲ـ۲شكل 

 

 مونواسـيل  .)۶(انـد   متمـايز شـده  ۳،  ۲،  ۱شده با شماره     شان داده گونه كه ن    هاي كربن گليسرول همان     اتم

چنانچـه  باشـند   كه مقادير آنها بسيار كمتر از تري اسيل گليسرول مـي          د دارند وگليسرول نيز در طبيعت وج    

هر سه گروه الكلي توسط يك نوع اسيد چرب استريفيه شوند تركيب حاصله را تري اسيل گليسـرول سـاده            

چربي دخالت كند تري اسـيل گليسـرول مخلـوط بـه          ي كه بيش از يك اسيد چرب در تركيب          هنگام. گويند  مي

 .)۴(آيد دست مي

 

 اسيدهاي چرب. ۲ـ۲

دهنـد كـه در تغذيـه حيـواني نيـز نقـش        ها را اسيدهاي چرب تشكيل مي   ترين اجزاء چربي    يكي از اساسي  

بوكسيل و يك زنجيره كـربن      رگروه ك حاوي يك   شده اكثراً    اسيدهاي چربي كه در طبيعت يافت     . مهمي دارند 

. شوند  تقسيم مي٣ و غير اشباع٢اشباعبه  هاي دوگانه     كه براساس زنجيره كربن و بسته به زنجيره       . باشند  مي

اتصال دوگانه باشند كه به ترتيـب  اسيدهاي غير اشباع ممكن است حاوي يك، يا دو و يا سه يا تعداد زيادي       

سيدهاي چرب اشـباع  خواص فيزيكي ا. شوند  خوانده مي١پلي انوئيك ٦ئيك،تري انو  ٥دي انوئيك،  ٤مونوانئيك،

                                                 

1- Tery acilglyceroil 

2- Saturated Fatty acid 

3- UnSaturated Fatty acid 

4- monoenoic 

5- Terienoic 

6- Trienoic 
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تـر    تر بوده و از نظـر شـيميايي فعـال           ذوب اسيدهاي چرب غير اشباع پايين     نقطه  . وت است افو غير اشباع مت   

گـذاري شـود محـل        ي كه گروه كربوكسيل باشد شماره     هاي كربن اسيدهاي چرب، از انتهاي       باشند اگر اتم    مي

 .)۵(شود شود و با شمارة كربن مشخص مي ال دوگانه به صورت دلتا نشان داده ميهر اتص

 

 

 هاي طبيعي  اسيدهاي معمولي موجود در چربي.۳ـ۲جدول 
 

 نقطه ذوب فرمول نام اسيد چرب نوع اسيد

 -C3H7COOH ۹/۷ )بوتانيك(بوتيريك 
 -C5H11COOH ۲/۳ )هگزانوئيك(كابردينك 

 C7H15COOH ۳/۱۶ )اكتانوئيك(پريليك كام
 C9H19COOH ۲/۳۱ )دكانوئيك(كامپريك 

 C11H23COOH ۹/۴۳ )دود كانوئيك(لوريل 
 C13H27COOH ۱/۵۴ )تترادكانوئيك(سيريستيك 
 C15H31COOH ۷/۶۲ )هگزااركانوئيك(پالميدتيك 
 C17H35COOH ۶/۶۹ )اكتا دكانوئيك(استئاريك 

هاي چرب  اسيد
 اشباع

 C19H39COOH ۳/۷۶ )وئيكايكوزائ(آراشيديك 
 C15H29COOH ۰ )ا دسنوئيكزهگ(پالميتولئيك 

 C17H33COOH ۱۳ )اكتا دسنوئيك(التيك 
 -C17H31COOH ۵ )اكتا دكادئينوئيك(لينولئيك 
 -C17H29COOH ۵/۱۴ )اكتا دكاترئينوئيك(لينولنيك 

هاي چرب  اسيد
 غيراشباع

 -C19H31COOH ۵/۴۹ )ايكوساتترائنوئيك(اراشيددنيك 

 

 

انـواعي از   ي حيوانـات در سـاخت       يآنچه امروزه اهميت اسيدهاي چرب را افزايش داده است عـدم توانـا            

كـه در مـورد   در نامگذاري جديدي . اسيدهاي چرب است كه براي بدن نيز از اهميت خاصي برخوردار است         

شـود   مييوند دوگانه شود و از سمت ديگر اسيد چرب شروع به شمارش كربن و پ  اسيدهاي چرب انجام مي   

اي دارد   پيونـدهاي دوگانـه اهميـت ويـژه      اسـت شـمارة  ϖ)(و نامگذاري پيوندهاي دوگانه صـورت امگـا      

 .)۶(داردبالايي اهميت  ۳ϖ، ۶ϖ، ۹ϖ طوري كه اسيدهاي چرب با پيوندهاي به

اسيدهاي چرب ضروري هستند كه مورد نياز انسـان   راشيدونيكآك و اسيد  ئاسيد لينولئيك، اسيد لينولي   

                                                                                                                                               

1- polyenoeic 
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لينولئيك هستند و كتان منابع غني لينولئيـك    هاي روغني منابع غني اسيد        دانه. طيور و نشخواركنندگان است   

 .)۴(است

 به مواد خشـبي متكـي هسـتند كـه از           نشخواركنندگان براي تأمين احتياجات غذايي خود تا حدود زيادي        

 در شـكمبه مقـادير   .)۵(آورنـد  به دست مي  لينكمقادير قابل توجهي اسيد لينولئيك و لينو      طريق مصرف آنها    

يكـي از  شـود كـه ايـن     هاي شكمبه هيدروژنه مـي  زيادي از اسيدهاي چرب غير اشباع توسط ميكروارگانيزم      

 يافته كه البته با توجه      د تا اسيدهاي چرب ضروري كاهش     شو  ها بوده باعث مي     صفات مضر ميكروارگانيزم  

ير مقداري از اسيدهاي چـرب ضـروري از شـكمبه احتمـال             يمواد خشبي و امكان عبور بدون تغ      به مصرف   

از طرفي مصرف بيش از حد اسيدهاي چرب غير اشباع باعـث ايجـاد كمبـود                ) ۶(رسد  كمبود بعيد به نظر مي    

علـت ايـن اسـت كـه        . شود   مي ١ها  ئم ناشي از اين كمبود نظير تحليل ماهيچه       و در نتيجه بروز علا     Eويتامين  

اسـتفاده  خـود   هاي طبيعي     اكسيدان كسيد شدن از آنتي    اين اسيدهاي چرب غير اشباع از ا       بدن براي محافظت  

نقش اساسي در اين عملكـرد دارنـد بـا افـزايش      ٢به همراه آنزيم گلوتايتون پراكسيد از Eكه ويتامين  دنك  مي

يابـد و باعـث    اكسـيداني افـزايش مـي    براي نقش آنتي Eدر ميزان اسيدهاي چرب غير اشباع نياز به ويتامين         

 .)۷(شود كمبود در اين ويتامين مهم و ضروري مي

 

 ها مشخصات چربي. ۳ـ۲

در ها، اسيدهاي چرب مختلفي است كه در ساختمان آنها به كار رفتـه               عامل اصلي اختلاف در بين چربي     

پذير شده از طـرف       اين امر امكان   ٣ماتوگرافيو مختلف تجزيه از جمله روش گازكر      ياه  ر به روش  حال حاض 

و فقط عوامـل ثابـت مـورد        .  نظر كرد   ديگر امروزه در اكثر موارد كافي است از تعين اسيدهاي چرب صرف           

 .)۵(يد و عدد صابونيلزوم را تعيين كنند مانند نقطه ذوب عدد 

در حـرارت اطـاق اسـيدهاي       . زشيابي ثبات، سختي يا استحكام چربـي اسـت        نقطه ذوب معياري براي ار    

غيراشـباع  چـرب   هرچـه ميـزان اسـيدهاي       . اسيدهاي چرب غير اشباع مايع اسـت      و تمام    C8چرب اشباع تا    

 .)۴(تر است بيشتر باشد نقطه ذوب آن چربي پايين

كه هر چقدر عـدد      در چربي است     گيري مقدار اسيدهاي چربي غير اشباع       عدد يد نيز مقياسي براي اندازه     

 عـدد  .)۳(تر باشد به همان نسبت هـم مقـدار اسـيدهاي چـرب غيـر اشـباع در چربـي بيشـتر اسـت                   يد بزرگ 

 KOH است كه اين عملكرد به كمـك مقـدار       صابوني نيز معياري براي ميانگين وزن ملكولي اسيدهاي چرب        

                                                 

1- Distrophy 

2- Glotation pronidase 

3- Gas Cromatography (GC) 
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مقـدار  هرچـه  . آيـد  شود، به دست مـي  م ميزرا گرم چربي لا) يب چرليزهيدور(مصرفي براي صابوني شدن    

KOH بيشـتر  هـا در هـر گـرم چربـي            بايد تعداد مولكـول     شده بيشتر باشد، به همان نسبت نيز مي        مصرف

 .)۶(باشد

 

 ها آنتي اكسيدان. ۴ـ۲

اكسـيدان تـا حـدودي در مقابـل اكسيداسـيون             هاي طبيعي به علت دارا بودن موادي بـه نـام آنتـي              چربي

تا زماني كـه خـود خنثـي نشـوند از اكسـيد شـدن اسـيدهاي چـرب غيـر اشـباع                        اين مواد    .كنند  مقاومت مي 

هـا را نـام    يـت ل، كاهـا، اسـيد گاكبـل    ولفرها، توكو ها، كوئينون نلفتواند  ها مي اكسيدان از آنتي. جلوگيري كنند 

. گيرنـد  قرار ميفاده ه منابع چربي غذايي مورد استارنشخواركنندگان به همها در تغذيه  اكسيدان   آنتي )۷(.برد

بخـش اوليـه ثابـت و از نـوع     داراي دو بخش اوليه و ثانويه هستند كه     عمدتاً  شده   هاي استفاده   داناكسي  نتيآ

هـاي   اكسـيدان  و آنتـي  اسـت  ٢ينهيدوركسـي كوئينـول    دي۲ و  ۱ است كه داراي تركيب شيميايي       ١كوئينولاين

. )۵۰(توانـد تشـكيل شـود     و يـا حتـي طبيعـي مـي         عيمصـنو ، نيمه   مصنوعيهاي    يداناكس  ثانويه از نوع آنتي   

هـاي   هاي مستقيم دفاعي را بـراي دام در بخـش           هاي متفاوتي نيز نقش آنتي اكسيداني دارند كه فعاليت          آنزيم

دسـموتاز، منگنـز سوپراكسيددسـموتاز، گلوتـاتيون        فعاليـت مـس، روي سوپراكسيد     . دهند  مختلف انجام مي  

هـا در دوران آبسـتني در فعايـت جسـم زرد در روزهـاي                 لكرد ايـن آنـزيم    عم. پراكسيداز از اين نوع هستند    

 آبسـتني   ۴۰ تـا    ۱۵اكسيداني محـافظ چربـي در جسـم زرد از روز              هاي آنتي   دهد كه آنزيم    مختلف نشان مي  

دهد براي محافظت از بافت ليپيدي         مي  اين نشان .  در يك حد مشخص باقي مانده است       ۱۲۸افزايش و تا روز     

هاي آنتي اكسيداني نقش مهم و اساسي دارند كه با فعاليـت اسـتروئيدوژنيك در جسـم            آنزيم جسم زرد اين  

 .)۵۳(دارندزيادي زرد نيز رابطة مستقيم و 

 

 ها هضم و جذب چربي. ۵ـ۲

  ،پـانكراس تأثير ليپاز   گليسريدها عمدتاً تحت      تري. هاست روده باريك محل هضم چربي    ا،  ه  اي  معده در تك 

ايـن فعاليـت توسـط    . شـود  مـي جداي روده به نام مونوگليسريد، اسيد چـرب و گليسـيرين         يكي از ليپازهاي    

غـذا در   در نشـخواركنندگان بخـش عمـدة چربـي     .)۱۷(شـوند  كنندگي صفرا حمايـت مـي      خاصيت امولسيون 

علوفه به اسيد چـرب اشـباع اسـيد    از اسيدلينولئيك موجود در  % ۵شود در شكمبه بيش از        ميتجزيه  شكمبه  

                                                 

1- Queinoline 

2- 1-2-Dehydroxy Queinoline  



 ۲۰..............................................................................................................................................................................بررسي منابع: فصل دوم

 

 .)۱۹(شود ك تبديل مييذاشيا

 

 ها قابليت هضم چربي. ۶ـ۲

ها ميزان قابليت هضـم بـه مقـدار چربـي، طـول       اي معده در تك. ها بالاست قابليت هضم چربيطور كلي   به

قابليـت  در آزمايشات روي موش صـحرايي  . و نقطه ذوب بستگي دارد  زنجيره اسيدهاي چرب، درجه اشباع      

 اتـم   ۱۸ بـه    ۱۲از  با افزايش طول زنجيرة آنها      شده   اي چرب اشباع  گليسريدهاي حاصل از اسيده     هضم تري 

ره كـربن،  ي ـقابليت هضم در ارتباط بـا طـول زنج   اين كاهش شديد    . ته است افكاهش ي % ۲۰به  % ۱۰۰كربن از   

چنانچه . شده باشد  چرب اشباع اسيدهاي  شده داراي مقادير زيادي       مصرفربي  چبر است كه    ني معت افقط زم 

اسـيدهاي   .)۱۸(طول زنجيـره كـربن بسـيار نـاچيز اسـت     كم باشد، تأثير شده در جيره     مصرفمقدار چربي   

گونـه    ايـن شـوند از طرفـي نقطـه ذوب           ده جـذب مـي    ش ـ از اسيدهاي چـرب اشـباع     بيشتر  نشده   چرب اشباع 

بـدين  . اي وجـود دارد  هط ـچربـي راب اشباع بودن و جـذب   ا بين نقطه ذوب و      لذ. تر است   اسيدهاي چرب پايين  

هضم كاهش چشمگير قابليت    . ب است رهاي چ ب بيشتر اسيد  جذتر بودن نقطه ذوب چربي مبين         ايينترتيب پ 

 .)۱۳(گراد باشد  درجه سانتي۵۰ از ترد كه نقطه ذوب آنها بالاوش هايي مشاهده مي در چربي

نـه تنهـا از قابليـت هضـم بيشـتري برخوردارنـد، بلكـه در        نشـده    ها داراي اسيدهاي چرب اشـباع       چربي

البتـه لازم بـه تـذكر       . دهنـد   را نيز افزايش مـي    آنها  قابليت هضم   توأم با اسيدهاي چرب اشباع      تغذيه   صورت

نيـز تـا حـدودي بـر روي قابليـت هضـم چربـي               و كلسيم غذا    مانند پروتئين موجود در غذا      موادي  است كه   

 .)۱۷(مؤثرند

 

 اي چربي ير شكمبهخمت. ۷ـ۲

و آزاد شـدن انـرژي   در شـكمبه، در اثـر توليـد گـاز متـان         آن  اتلاف انرژي غذا به هنگام تغيير و تبـديل          

طبـق بررسـي بلاكسـتر      . انـرژي غذاسـت   % ۸گاز متان توليدي بـه طـور متوسـط          . آيد  به وجود مي  حرارتي  

حاصـله از متـان بـه ازاء هـر     انـرژي  ضايعات دو برابر احتياجات نگهداري شود،     چنانچه مقدار غذا    ) ۱۹۹۶(

هـاي داراي     در جيـره  كـاهش ضـايعات انـرژي       . يابـد   ل كاهش مـي   وژ ليكو ۱ـ۵/۱ميزان  صد كيلوژول غذا به     

 .)۲۵(هاي داراي قابليت هضم كم است بيشتر از جيرهقابليت هضم زياد 

وري اسيدهاي چرب زنجيره كوتـاه     بهرهاي در زمينه      آزمايشات گسترده ) ۱۹۹۸(بلاكستر و آرمسترانگ    

زنجيـر  وري اسـيدهاي چـرب        ين آزمايشات از يك طرف بهـره      در ا ) ۲ـ۳جدول  (اند    روي گوسفند انجام داده   

نتايج آزمايشـات   . گيري شد   اسيد چرب در شكمبه اندازه    با تزريق   ديگر  از طرف   و  كوتاه در گوسفند گرسنه     

ك ما بين اين دو قرار داشـته  اسيد استيك به مراتب كمتر از اسيد پروپيونيك بوده و اسيد بوتيريطور كلي     به


