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  نامه  چكيده پايان
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 هاي غير مجاز در سوسيس با استفاده از روش جستجوي بافت: نامه عنوان پايان
 شناسيبافت

 حسن مروتي دكتر  :استاد راهنما

  دامپزشكي :گرايش دامپزشكي         :رشتهاي     دكتري حرفه :درجه تحصيلي
  شهيد چمران اهواز  :دانشگاه
  مپزشكي دا :دانشكده

  88 :تعداد صفحه                                1388دي  :التحصيلي تاريخ فارغ
  شناسيائوزين، بافت -هاي غيرمجاز، هماتوكسيلينسوسيس، بافت :هاي كليدي واژه

هاي عضلاني و تشخيص بافت هاي غيرمجاز در سوسيس و همچنيندر اين بررسي به منظور تشخيص بافت
از بهرهاي ) ي ممتازنمونه فرآورده 50ي معمولي و نمونه فرآورده 50شامل (نمونه سوسيس 100ها تعداد آنپيوندي در 

قسمت هر  2از . شوند مورد آزمايش هيستولوژيك قرار گرفتندها كه در سطح شهر اهواز عرضه ميمختلف اين فرآورده
پس از . شدندتهيه و جهت پايداري در محلول بوئن تثبيت  مترسانتي ·/5 ·×/5 ·×/5هايي به ابعاد ها برشيك از نمونه
آميزي و با ميكروسكوپ ائوزين رنگ -توسط هماتوكسيلين هابرش ،شناسيبافت هاي معمول تهيه مقاطعانجام روش

هاي صورتي در برش -بافت عضلاني مخطط به صورت قطعاتي پراكنده به رنگ قرمز. نوري مورد مطالعه قرار گرفت
هاي موجود در بافت همبندي در اثر حرارت منعقد شده بود ولي به رشته. به خوبي قابل تشخيص بود عرضي طولي و

بافت چربي به علت حل شدن چربي در محلول گزيلل، به رنگ سفيد . صورت يكنواخت قابل رؤيت و تشخيص بود
ت مخلوط در هم مشاهده شده و قابل هاي چربي حيواني و گياهي به صورهاي مورد بررسي بافتدر لام. شدديده مي

هاي گياهي كه بيشتر از سويا تشكيل هاي پراكنده صورتي و قرمز و بافتمواد افزودني به صورت توده. تفكيك نبودند
نمونه سوسيس مورد  100از  .ها مشاهده شدندهاي صورتي، زرد يا تيره رنگ در زمينه لامشده بودند به شكل دانه

نمونه از  34و) درصد 72(هاي معمولينمونه از سوسيس 36هاي غيرمجاز بودند كه شامل راي بافتنمونه دا 70بررسي 
 35(، ريه)نمونه 52(هاي غير مجاز غضروفهاي مورد بررسي بافتدر نمونه. بودند) درصد 68(هاي ممتازسوسيس

هاي مورد بررسي بافت غده نمونهدر يكي از . مشاهده شدند) نمونه1(و ميزناي) نمونه 22(، بافت عضله صاف)نمونه
در يكي ديگر . اي صورتي رنگ مشاهده گرديد كه نمايانگر مصرف گوشت كله در نمونه فوق بودبزاقي به صورت توده

ها و شود كه در ارتباط با تشخيص اندامگيري ميگونه نتيجهدر پايان اين. ها نيز بافت شكمبه قابل رؤيت بوداز نمونه
هاي كنترل كيفي امري جاز به كار رفته در سوسيس و كالباس، آزمايش هيستولوژيك در كنار آزمايشهاي غير مبافت

  .ضروري و اجتناب ناپذير است
                                           

  



 

 

  

  

  

ઔधل اول  

 ग़قدଓ  وগدف
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  :مقدمه و هدف

مروزه شاهد آن هستيم كه مقدار و تنوع توليدات مواد غذايي به موازات افزايش جمعيت، روز ا

علاوه بر لزوم تأمين مقدار كافي توليدات غذايي در حدي كه بتوانـد  . به روز در حال افزايش است

ه شـده نيـز   يد و عرض ـپاسخگوي نياز جامعه باشد، حفظ ايمني، بهداشت و كيفيت مواد غذايي تول

هـاي مختلفـي حـائز اهميـت     داشت و ايمني مواد غذايي از جنبهبه. باشداهميت خاصي را دارا مي

و كيفيت مواد به كـار   توان به مواردي از قبيل تأمين سلامت مواد غذاييها ميجمله آناست كه از 

  ). 10( كنندگان اشاره داشتها و در نتيجه تأمين سلامت مصرفرفته در آن

. باشـند دنيـا مـي   هاي گوشتي در سراسـر ترين فرآوردهسوسيس و كالباس از مشهورترين و متداول

و ) گلـوتن ( سوسيس و كالباس در ايران، از مخلوط گوشت، چربي، خـرده يـخ، سـويا، آرد گنـدم    

، بسياري از مواد افزودني مانند پلي فسفات، آسكوربات، نيترات و نيتريت، شير خشك، تخـم مـرغ  

  .شوندغيره ساخته مي ن مايع، سير وروغ

از نظر ميزان تركيبات و نيز نوع مواد تشكيل دهنده يـا بـه عبـارتي ديگـر از      بايدها مياين فرآورده

 نظر كمي و كيفي و نيز از نقطه نظر بهداشتي طبق مقررات و اسـتانداردهاي مـدون تهيـه و توليـد    

استفاده از ضـمائم آلايشـي    ،هاي گوشتيد فرآوردهنظر قوانين و استاندار از). 14، 21و  31(گردند 

هـاي داخـل حفـره    هاي نرم سر، طحال، انـدام مانند ريه، پستان، بافت(نامطلوب حيوانات كشتاري 

گوشـتي حـرارت ديـده     هـاي به جاي گوشت در تهيه فـرآورده ) رهشكمي گاو، سنگدان مرغ و غي

هـا  زيرا ايـن بافـت  ). 4و  14(گردد ميها شود و سبب غيرقابل مصرف بودن آنتقلب محسوب مي

ه داشته باشند و در توانند به عنوان منابع ميكروبي مطرح باشند و بار ميكروبي زيادي را به همرامي
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و  37(قش داشته باشند زا نهاي بيماريز سالمونلا و ساير ميكروارگانيسمهاي ناشي اانتقال عفونت

 ـ هاي گياهيگوشت يا پروتئيندر مقايسه با  هاهمچنين اين بافت). 32 د و ارزش غذايي كمي دارن

 هاي لنفي حرام و نهـي شـده اسـت   گرههايي مانند طحال، خون و از نظر مذهبي نيز خوردن بافت

هـاي موجـود توسـط    رل بهداشـتي سوسـيس طبـق دسـتورالعمل    كنت .)29، 34، 35، 46، 47و  50(

ميكروبي اوليه و ثانويـه تعيـين   هاي پذيرد و در نتيجه ميزان آلودگيهاي ميكروبي انجام ميآزمايش

ها نظير مقادير نمك، خاكستر، پروتئين و غيره نيز بر همچنين كنترل شيميايي اين فرآورده .گرددمي

  .گرددهاي استاندارد مربوطه انجام مياساس دستورالعمل

گـو  ميشـه جواب هـاي شـيميايي ه  س، آزمونكيل دهنده سوسيس و كالبادر ارتباط با كنترل مواد تش

رفته  توان تا حدودي مقدار گوشت به كارهاي شيميايي ميبراي مثال توسط آزمايش. اهند بودنخو

هاي گياهي و يا حيواني، كه بـا پـروتئين   نيز به علت افزودن ساير پروتئين را تخمين زد كه البته آن

  تجزيـه  امـا  . )40( لي از اشـكال نيسـت  گوشت متفـاوت اسـت كـاري بسـيار دشـوار بـوده و خـا       

دادن آميـزي در كـاهش  هاي رنگديده با استفاده از روشتي حرارتهاي گوششناسي فرآوردهبافت

توانـد در  كننـد بسـيار مفيـد اسـت و مـي     كننده را تهديد ميو سلامت مصرف عواملي كه بهداشت

ه به جز آزمايش هيستولوژي از ك هاي غيرمجازنترل اين عوامل خصوصاً وجود بافتتشخيص و ك

هـاي  باشند، مـؤثر باشـد و اجـزاء تشـكيل دهنـده فـرآورده      چ طريق ديگري قابل تشخيص نميهي

ي هـاي گوشـت  هاي غيرمجاز در فرآوردهبنابراين در صورت تشخيص بافت .دساز گوشتي را آشكار

   .ها را غيرقابل مصرف اعلام كردتوان آنتوسط آزمون هيستولوژيك مي


