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کیدهچ
تلف فراوري بر ارزش غذایی ضایعات لپه پاك کنی و معرفی مخهايروشهدف از این مطالعه تعیین تاثیر 

% 10براي انجام این مطالعه ابتدا از . روش براي فراوري این ضایعات در شرایط عملی بودترینمناسب

طبقه بندي شده تصادفیکارخانجات لپه پاك کنی واقع در شهرستان آذرشهر بر اساس روش نمونه گیري

% 1مختلف فراوري شامل افزودن اسید استیک و اسید سیتریک هايروشسپس . نمونه برداري به عمل آمد

دقیقه روي ضایعات 7، و 3،5و پرتودهی میکروویو به مدت ،پولکی کردن،تف دادن،اتوکلاو، افزودن سرکه

استاندارد هايروشتجزیه تقریبی مواد خوراکی و غلظت مواد معدنی بر اساس . لپه پاك کنی انجام شد

AOAC)1990 (شدهتجزیه تقریبی ماده خشک و پروتئین خام بر اساس روش استاندارد . انجام شد ٔ◌

هضم آزمایشگاهی و میزان گاز تولیدي ضایعات لپه پاك قابلیت. به انجام رسید) 1998(ونزانت و همکاران 

تعیین ) 1979(ان کنی فراوري شده و نشده در شرایط آزمایشگاهی به ترتیب با روش آنکوم و منک و همکار

در ایجاد تغییر در هاآنباعث غیر فعال شدن ترکیبات فنولی و تانن شدند ولی کارائی هافراوريکلیه . شد

پولکی کردن با ،دادنتتففراوريدر مجموع. قابلیت هضم و تولید گاز متفاوت بود،مقادیر تجزیه پذیري

مورد اندازه گیري هايشاخصهکرد در رابطه با بهبود دقیقه داراي بهترین عمل3بخار و میکروویو به مدت 

یاد شده با کاهش میزان ترکیبات فنولی و تانن و کاهش تجزیه پذیري هايفراوري. ارزش غذایی بودند

.دمنجر به بهبود اکوسیستم شکمبه شپروتئین

وضایعات لپه پاك کنی، تانن، آنکوم، تجزیه پذیري،میکروویو، اتوکلا:کلمات کلیدي
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2مقدمه       –فصل اول 

مقدمه
واد غذایی و خوراك در آینده اي نه چندان دور افزایش روز افزون جمعیت دنیا هشداري براي مشکل تامین م

به . میلیارد نفر خواهد رسید9به 2050میلیارد نفر بوده که تا سال 7جمعیت کنونی دنیا در حدود . است
بایستی میزان تولیدات دامی و کشاورزي به میزان 2050منظور تامین احتیاجات غذایی جمعیت در سال 

میلیون نفر خواهد بود که در این صورت 115در حدود 1430ت ایران تا سال جمعی. برابر افزایش یابد5/1
.)1،2003فائو(درصد افزایش یابد 483لازم است میزان تولید محصولات دامی در کشور به میزان 

مراتع در سالهاي اخیر باعث افت کمی و کاهش کیفیت تولیدات ازغیر صحیحوولی بهره برداري بی رویه
هاينهادههمچنین افزایش نرخ . و خسارات جبران ناپذیري را به مراتع کشور وارد نموده استدامی شده 

دامی از جمله خوراك دام باعث عدم سودمندي تولید در برخی از واحدهاي پرورش دام گشته است چراکه 
. دهدمیمربوط به خوراك تشکیل هايهزینهاز مخارج روزمره واحدهاي دامداري را % 70–60حدود 

استفاده از . بنابراین براي رقابت در این شرایط قیمت جیره و اقتصادي بودن آن حائز اهمیت زیادي است
دام قدمت زیادي داشته و داراي دو مزیت مهم ◌ٔ تغذیهفرآوري شده در هايخوراكمحصولات فرعی و 

شده دوم اینکه نیاز به این محصولات باعث وابستگی کمتر چهار پایان به غلات◌ٔ تغذیهاولا . باشدمی
هر ساله محصولات ). 1389،افشار حمیدي(کندمیمدیریتی را حذف هايبرنامهاضافی جهت هايهزینه

با توجه به مقادیر بسیار ). 2008،واستا و همکاران(شودمیفرعی فراوانی در کشورهاي در حال توسعه تولید 
با برنامه ریزي اصولی توانمیصنایع غذایی در کشور فرعی زیاد ضایعات کشاورزي و ضایعات و تولیدات

فرعی کارخانجات صنایع تبدیلی کشاورزي در ایران هايفراوردهیکی از .را جبران نمودکمبودهابخشی از این 
ظرفیت اسمی . فرعی حاصل از تبدیل دانه نخود سیاه به لپه است◌ٔ فراوردهاست که 2ضایعات لپه پاك کنی

تن ضایعات در 7500که به طور متوسط . تن در سال است14003خانجات تولید لپه واحدهاي فعال کار
و انرژي متابولیسمی نسبتا بالایی ) 30.2(%این محصول حاوي میزان پروتئین خام . کنندمیسال تولید 

و نخود خام منبع مناسبی از انرژي و پروتئین خام براي گاوهاي شیرده. )1387،عبدي و همکاران(باشدمی
باشد ولی حاوي مقادیر متفاوتی مواد ضد تغذیه اي از جمله ترکیبات فنولیکی،مهارکننده پرواري می

علاوه بر وجود مواد ضد . شودباشد که باعث محدودیت مصرف نخود در تغذیه دام میمی..... تریپسین، تانن و 
که به ) 1990سترلن و تامینگا ون ا(آلبومین و گلوبولین است %100- 85حاوي تغذیه اي، پروتئین نخود

این عمل علاوه بر .شودمیتجزیه توسط میکرو ارگانیسم ها و به سرعت در شکمبه %) 75تا (مقدار زیاد 
گرچه .گرددکاهش کیفیت پروتئین مصرف شده، در برخی موارد باعث افزایش تولید آمونیاك در شکمبه می

کندمیپر تولید را فراهم هايدامضم مورد نیاز پروتئین میکروبی بخشی از اسیدهاي آمینه قابل ه

١- FAO (Food and Agriculture Organization of the United Nations)
٢- chick pea pre-cleaning



3مقدمه       –فصل اول 

باشد به صورت عبوريولی به تنهایی قادر به تامین تمام نیاز دام نبوده و باید بخشی از پروتئین جیره
بهتوان میرادامتغذیه درمورداستفادهخوراکی موادپذیري شکمبه اي تجزیه . )1390، .ابراهیمی محمود آباد(

ازبیشتري بخشرساندنکاهش تجزیه پذیري از هدف.دادشیمیایی کاهش ویزیکی فمختلفهاي روش
سهولتبهموادخوراکیتجزیهنرخثابتکاهشوباریک رودهبهبالاکیفیت باخوراکی موادپروتئین عبوري 

.استتجزیهقابل
اکنش میلارد مورد توجه بنابراین تیمارهاي متعددي براي افزایش پروتئین عبوري از طریق دناتوره شدن و و

بر ارزش غذایی هاي مختلف فراوري ن تاثیر روشهدف ما در این آزمایش تعیی). 1986،.ساتر(قرارگرفته است 
نتایج تریندقیقگرچه انجام این مقایسات بر روي حیوان زنده باعث دسترسی به . ضایعات لپه پاك کنی بود

زنده از یک جهت و هزینه بالاي آن از جهت دیگر استفاده مشکل بودن کار با حیوانبه علتخواهد شد اما 
.ر رودجایگزین مناسبی به شماتواندمیآزمایشگاهی هايروشاز 



فصل دوم
بررسی 
منابع



5بررسی منابع                                                                                                              –وم فصل د

استفاده از ضایعات کشاورزي در تغذیه دامتیاهم1- ٢

فزون جمعیت جهان بوده که ي گذشته مساله افزایش روز اهادههمشکلات بشر در نیتربزرگیکی از 
تغذیه یک فرایند ضروري براي .متناسب با آن تلاش وافري نیز جهت تامین مواد خوراکی انجام شده است

آدمی در این عرصه همواره یک تلاشگر و جستجو کننده است که باید با هوشمندي هر . حفظ حیات است
و ،اما روند افزایش هندسی جمعیت. فاده نمایدچه بیشتر بتواند از تمامی مواهب خدایی به طور صحیح است

مشکلات فراوانی را در راستاي مسائل غذا و بحث امنیت غذایی به وجود ،روند رشد حسابی تولید مواد غذایی
و بهترین ماده غذایی و منبع نیتریاصلي آن از دیر باز به عنوان هافراوردهگوشت و ،بحث دام. آورده است

ي دامی با هافراوردهعموما مصرف انبوه . ین حیوانی احتیاجات انسانی مطرح بوده استتامین کننده پروتئ
ي مغذي هافراوردهنسبت فراوانی جمعیت یک جامعه ارتباط مستقیم دارد و طبیعت عامل مهم تولید این 

م و تولیدات علاوه بر بالا بردن راندمان رشد دا،جهت تامین خوراك انسان خصوصا از منابع حیوانی. باشدیم
در این میان تغذیه دام از اهمیت ویژه اي . جمعیت دام نیز افزایش چشمگیري پیدا کرده است،دامی

و ثانیا کیفیت غذا تاثیر مهمی دهدیمهزینه تولید را هزینه غذا تشکیل % 60زیرا اولا بیش از . برخوردار است
ي و چه از لحاظ سلامتی نقش اساسی در پرورش لذا تغذیه صحیح چه از لحاظ اقتصاد. بر میزان تولید دارد

عمدتا مربوط به . رندیگیممواد اولیه اي که براي خوراك دام و طیور مورد استفاده قرار . دام و طیور دارد
تخم ،کنجاله سویا،تخم پنبه،سبوس گندم،ارزن،ذرت دانه اي،جو(هاآني پسماندهامنابع گیاهی و 

و همچنین ......) پودر استخوان و،پودر خون،پودر گوشت،پودر ماهی(بع حیوانی منا،.....)آفتابگردان و 
با توجه به . باشدیم)....دي کلسیم فسفات و،آنتی اکسیدان،اسید آمینه(و املاح معدنی هانیتامیو

ل و جهت تامین غذاي دام باید علاوه بر استفاده از ارقام پر محصو،محدودیت منابع از قبیل آب و خاك
ي دام بهره غذااز پسماندهاي کشاورزي نیز در تهیه،ي علمی در تامین خوراك دامهاوهیشاستفاده از 
ها،آني فرعی و زائدات دور ریختنی محصولات کشاورزي و صنایع فراوري هافراوردهبکار بردن . شایسته برد

این . باشدیمر تهیه غذاي دام میسر بدلیل داشتن مقادیر قابل توجهی از مواد مغذي و با ارزش پروتئینی د
تاثیر به سزایی در صرفه جویی اقتصادي و کاهش قیمت ،کندیمامر علاوه بر آنکه نیاز غذایی دام را فراهم 

.سازدیمي فرعی دام نیز داشته و مشکلات زیست محیط دفع ضایعات را نیز مرتفع هافراوردهتمام شده 

و ...) ي گیاهی وهاماندهیها،باقبرگدور ریز ،کاه(ي اولیه کشاورزي هادهفراورپسماندهاي کشاورزي عمدتا از 
به واسطهاغلب این مواد . رندیگیممنشا ء .....) ي صنایع تبدیلی و تکمیلی وپسماندها(صنایع فراوري 

عمل بدین منظور پسماندها را. ارزش تبدیل به مواد خوراکی براي تغذیه دام را دارند،پتانسیل بالاي خود
.ندینمایمآوري کرده یا به طور مستقیم جهت تغذیه دام استفاده 
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در خوراك دام و طیورهاپسماندهي ریکارگبهي سودمند2- 2

ي مختلف و هاجنبهي غذایی دام و طیور از هارهیجي پسماندهاي کشاورزي در ریکارگبهاهمیت و لزوم 
. باشدیممتعددي قابل بررسی و توجه 

ي موجود تهیه هاتیظرفد بودن جمعیت دامی کشور بیانگر لزوم استفاده بهینه از تمامی رو به رش- 1
باشدیمخوراك از جمله پسماندهاي کشاورزي و دامی نیز 

در سایر کاربردها و مشکلات هاآنقابلیت استفاده از ،محدود بودن منابع موجود در تهیه خوراك دام- 2
از جمله مخاطراتی هستند ،پایه با آهنگ نیاز غذایی دامهمسان کردن آهنگ رشد تولید محصولات 

ي جانبی کشاورزي و دامی را به منظور تهیه خوراك هافراوردهکه اهمیت توجه به منابع جایگزین و 
.سازندیمرا بیش از پیش نمایان 

تاثیر زیادي بر،شوندیمهزینه خوراك که سهم قابل ملاحظه اي از هزینه تولید دام را شامل - 3
آثار زیانباري بر تولیدات تواندی،متولیدات دامی کشور داشته و در مواقع بحران نظیر خشکسالی

ی جایگزین مواد اولیه به راحتکه باشندیمبگذارد در حالیکه پسماندها منابعی ارزان قیمت و متنوع 
.گردندیمگران قیمت 

و طیور اهداف و دستاوردهاي زیر را به استفاده از پسماندهاي کشاورزي و دامی جهت تهیه خوراك دام 
:همراه دارد

تامین پایدار خوراك دام با توجه به افزایش روز افزون جمعیت دام و طیور کشور- 1
نیل به خودکفایی در تولید خوراك دام و طیور و کاهش واردات بخش عمده اي از مواد و منابع تهیه - 2

پسماندهاي کشاورزيازخوراك دام با استفاده
جویی اقتصادي در تولید خوراك دام و طیور با استفاده از پسماندهاي کشاورزي به عنوان صرفه- 3

منابع جایگزین ارزان قیمت و مفید
جایگزین یا مکمل ،ي جدیدهاخوراكیریکارگبهافزایش کمی و کیفی تولیدات دامی کشور با تولید و - 4

پسماندهاي کشاورزي و دامی
ي هاي کشاورزي و دامی و ایجاد ارزش افزوده بیشتر از پسماندهجلوگیري از اتلاف پسماندها و ا- 5

بهینه سازي الگوي مصرف 
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به واسطه(باید این نکته را مدنظر داشت که در پسماندها و زائدات احتمال آلودگی به عوامل ضد سلامت 
دارد که در مسیر وجود......) ارگانیسم هاي مضر ،فلزات سنگین،عناصر کمیاب،انباشتگی مواد معدنی ماکرو

باید فاکتورها و شرایط کیفی و سلامتی خوراك ،تحقق گنجاندن پسماندها در مواد خوراکی به شکل بی خطر
میکرو ،ي ارزیابی شیمیایی عوامل ضد تغذیه ايهاروشحاصل از پسمانده به دقت مورد بررسی قرار گیرد و 

.ارگانیسم ها و میزان خوشخوراکی مورد توجه قرار گیرد

ضایعات کارخانجات لپه پاك کنی یکی از این محصولات است که به خاطر موقعیت جغرافیایی خاص استان 
توان از گیردمیآذربایجان شرقی در شهرستان آذر شهر به وفور تولید شده و چون مورد تغذیه انسان قرار نمی

دن انرژي قابل متابولیسم قابل آن در صنعت تغذیه دام و طیور، به خصوص نشخوارکنندگان به دلیل توام بو
بر اساس . هابهره جستتخمیر و پروتئین قابل تجزیه موثر به عنوان مکمل پروتئینی مناسب در پرواربندي

واحد فعال با ظرفیت کم و زیاد جهت تهیه لپه در شهرستان آذر شهر 100آمار وزارت صنایع و معادن حدود 
وابسته به مراتع هستند و ایراندر بهخصوصوچک در تمام دنیا از آنجایی که نشخوارکنندگان ک.وجود دارد

و از آنجایی که امروزه کنندنمیدریافتپروتئینیمکملهیچگونهبرندمیدر فصولی که در مرتع به سر 
میلیون واحد دامی به طور 40ظرفیت مراتع کشور بیش از چهار برابر ظرفیت واحد دامی بوده و بیش از 

این بیش از اندازه بودن ظرفیت دامی نه تنها باعث کاهش وزن دام در کنند،میاتع چرا غیراصولی در مر
در صورتی که از . شودمیخشک خواهد شد، بلکه باعث از بین رفتن منابع استراتژیک مرتعی هم هايدوره

اي این ضایعات ضایعات کشاورزي به عنوان مکمل همزمان با چرا از مراتع استفاده شود به دلیل رفتار تغذیه
درصد بهبود بخشید، 30ظرفیت مراتع را تا توانمیبر کاهش چراي علوفه دام در مرتع علاوه بر این که 

مرتعی به تولید منابع پروتئینی حیوانی از هايدامبا افزایش وزن روزانه وجلوگیري از کاهش وزن توانمی
)1389ورزي وزارت جهاد کشا(.طریق بهبود عملکرد پروراي کمک کرد

لپه کردن حبوبات3- 2

مایر و همکاران فرایند پوسته گیري دانه نخود به منظور افزایش ارزش غذایی آن را در سه 1994در سال
جداسازي ) ها پسرند نمودن دانه) شکستن یا خرد کردن دانه ب) الف. مرحله به شرح زیر خلاصه نمودند

در حال حاضر .باشدمیل دو مرحله اصلی آماده سازي و لپه کردن فرایند لپه کردن حبوبات شام.پوسته از لپه
آسیاب خشک و ،که دو روششودمیاز چهار روش در آماده سازي براي پوست کنی و لپه کردن استفاده 

جدید در آماده سازي هايروششیمیایی و حرارتی از هايروشسنتی بوده و هايروشآسیاب مرطوب از 
که . رطوب تنها روش مورد استفاده در مرحله آماده سازي نخود سیاه در ایران استروش آسیاب م.باشدمی
شدن به مدت چهار الی پنج روز مقابل آفتاب پخش ، و سپس براي خشکابتدا در آب خیس شدههادانه
محصول تحت ،خیس شدههايدانهاین روش علاوه بر نیاز به فضاي وسیع براي پخش کردن در. شوندمی
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بطوریکه کوریان . که نتیجه آن افزایش ضایعات به صورت شکستگی دانه استگیردمیعوامل جوي قرار تاثیر
این ضایعات در کارخانجات لپه پاك . عنوان کرد% 71ترین بازده لپه کردن با روش سنتی را بیش) 1988(

.شودمیتن تولید 7500کنی آذر شهر سالانه به مقدار 

لپه پاك کنی در تغذیه دام و طیوراستفاده از ضایعات - 2- 4

. در کشور ما پژوهش جامع و کاملی در مورد ضایعات کارخانجات لپه پاك کنی صورت نگرفته است
هرچند،یک مطالعه به منظور تعیین ارزش غذایی و چند مطالعه محدود در مورد کاربرد این ضایعات در 

مقادیر ترکیب شیمیایی ضایعات لپه پاك ) 1387(از جمله عبدي و همکاران . تغذیه طیور صورت گرفته است
.کنی را مطابق جدول زیر محاسبه نمودند

ماده 
خشک

خاکستر 
خام

پروتئین 
NFENDFADFالیاف خامچربی خامخام

92.37.330.28.717.23232.322.4

10لپه پاك کنی را تا هاي گوشتی ضایعاتدر جیره جوجه) 1382(در مطالعه دیگر محمدي و همکاران
.درصد جایگزین کنجاله سویا نمودند

حبوبات2- 5

محصولات زراعی کشور نیترمهمحبوبات دسته اي از محصولات زراعی یکساله بوده که پس از گروه غلات، 
برخورداري از ارزش غذایی بالا، داشتن پروتئین مناسب، تثبیت بیولوژیکی ازت خاك و . دهندیمرا تشکیل 

با توجه به اینکه .رودیممحصولات گروه حبوبات بشمار خصوصیاتنیترمهمح خواص فیزیکی خاك از اصلا
محصول جانشین و عنوانبا گندم بهقلم تولیدي گروه حبوبات در تناوب زراعینیترمهمبه عنوان نخود 

ولت از محصول حمایتی ديهااستیساخیر به سبب يهاسال، لذا در گرددیمکشت دوم، در زمین کشت 
ی آن، تولید این محصول با مخاطراتی مواجه شده است و از سوي دیگر کشت گندم و افزایش قیمت تضمین

. دیم، نوسان تولید را افزایش داده استصورتنخود و برخی دیگر از اقلام مهم حبوبات مانند عدس به
آذربایجان ستان، آذربایجان شرقی، مرکزي،کرمانشاه، لر: ازاندعبارتتولیدکننده حبوبات يهااستاننیترمهم

.غربی
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1381-89، )هزار تن: واحد(تولید حبوبات در کشور زانیم: 1- 2نمودار 

ت حبوبات درصد سطح زیر کش23و 64که به ترتیب شوندیمحبوبات محسوب ترینمهمنخود و عدس از 
زیر کشت این دو محصول، چهارمین رتبه را کشور ایران به لحاظ سطح. اندرا در کشور به خود اختصاص داده

. درصد سطح زیر کشت حبوبات در کشور متعلق به دو گیاه نخود و عدس است90نزدیک به (دارددر دنیا را 
کشت عدس در ایران در شرایط دیم کشت درصد سطح زیر92کشت نخود و درصد سطح زیر95حدود 

در نمودار زیر آمار ).کیلوگرم است442و عدس دیم 385عملکرد هکتاري نخود در شرایط دیم . شودمی
.در نمودار زیر آورده شده است89_1388تولید دیم و آبی انواع حبوبات در سال زراعی 
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:2- ٢نمودار 1388_89در سال زراعی ) هزار تن: واحد(تفکیک دیم و آبی آمار تولید حبوبات به 

ت سالانه برداشت شده در سال درصد از اراضی محصولا6.2هزار هکتار معادل 790طور کلی حدود به
11.5و لوبیا درصد20.5درصد، عدس 64.3از این مقدار نخود . به حبوبات اختصاص یافته است89زراعی 

درصد به صورت آبی 16.1از کل سطح برداشت حبوبات . انددرصد از سطح برداشت را به خود اختصاص داده
سطح برداشت حبوبات در کشور متعلق به نیترشیب.ه به صورت دیم بوده استدرصد باقی ماند83.9و 

.درصد بوده است0.01ن سطح مربوط به استان بوشهر با کمتر از متریدرصد و ک16.4استان لرستان با 

هزار تن تولید حبوبات، از 716درصد از حدود 52.5درصد از اراضی آبی و 47.5، 1388- 89در سال زراعی 
درصد سهم تولید در 37.4از کل تولید حبوبات در کشور، محصول نخود با . ضی دیم بدست آمده استارا

درصد از تولید حبوبات در 44.6. اندگرفتهدرصد در رتبه بعدي قرار 35.5گروه، رتبه اول و محصول لوبیا با 
هاي اول تا به ترتیب رتبهچهار استان لرستان، کرمانشاه، آذربایجان شرقی و خوزستان حاصل شده است که

0.01مقدار تولید متعلق به استان بوشهر با سهم کمتر ازمترینک. اندچهارم را به خود اختصاص داده
.باشدیدرصدم
)هکتار- تن:واحد(1388- 89توزیع میزان تولید و سطح زیر کشت حبوبات در کشور، :1-2جدول 

تولیدسطح زیر کشت

درصدمقداررتبه
درصد
درصدمقداررتبهتجمعی

درصد 
تجمعی

112923416.3516.35110439614.5814.58لرستان
211819014.9531.328073711.2825.86کرمانشاه

آذربایجان 
58099910.2541.55371,2359.9535.82شرقی

8279723.5445.094631578.8244.64خوزستان
6436555.5250.615519187.2551.89زنجان
9256393.2453.85650093758.89فارس
10229872.9156.767448206.2665.15مرکزي

49190511.6368.398437606.1171.27آذربایجان غربی
7355904.572.899427225.9777.23اردبیل

39677212.2485.1410395585.5382.76کردستان
11205592.687.7411192882.6985.46همدان

چهارمحال و 
1679781.0188.7512141441.9887.43بختیاري

1586831.189.8413104411.4688.89ایلام
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سیستان و 
2038010.4890.331493101.390.19بلوچستان

1955340.791.031587071.2291.41گیلان
13143261.8192.841682731.1692.56خراسان رضوي

2134290.4393.271781061.1393.7مازندران
14113651.4494.711876411.079476خراسان شمالی

1857670.7395.441971971.0195.77گلستان
1763590.896.24207162196.77سمنان
2231630.496.642164380.997.67اصفهان
12201102.5699.192262410.8798.54قزوین
2325090.3299.512353390.7599.29کرمان

کهگیلویه و بویر 
2424290.3199.812435570.599.78احمد

263010.0499.85256050.0899.87خراسان جنوبی
259590.1299.97265700.0899.95قم
272050.03100273410.05100یزد

2817010028350100بوشهر
715791100100-790437100100-کل کشور

بندي و فرآوري حبوباتبستهتیظرف2- 6

وزارت صنعت، معدن و تجارت ظرفیت واحدهاي فعال و 1391همچنین بر اساس گزارش خرداد ماه 
:باشدیمجدول زیر به شرحام فرآوري حبوبات نیمه تميهاطرح

)تن: واحد سنجش1391،)نیمه تمام فرآوري حبوباتيهاطرحظرفیت واحدهاي فعال و :2-2جدول 

مجموع ظرفیت نام محصولردیف
اسمی فعال

مجموع ظرفیت 
اسمی طرح

هاطرحجمع ظرفیت
و واحدهاي فعال
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بندي پاك کردن و بسته١
حبوبات

٥٠٠٤٧٠٩٧٠

٢٠٠١١٧٧٥١١٩٧٥بندي حبوباتبسته٢

١٤٠٠٣١٣٧٠٠٢٧٧٠٣لپه کردن حبوبات٣

٥٠٠٣٧٠٠٤٢٠٠بلغور حبوبات٤

٨١٦٣١٩٥٠١٠١١٣آرد نخود٥

٨٥٢٤٧٢٠٤٥٧٠٢٨٩٨١٧درجه بندي حبوبات٦

پاك کردن و درجه بندي انواع ٧
بنديحبوبات و بدون بسته

٥٣٠٠٢١٠٠٠٢٦٣٠٠

٢٣٣٤٠٢٦٩٥٠٥٠٢٩٠بندي حبوباتبسته٨

نخود2- 7
ر جاي از لحاظ تنوع و کثرت گونه ها و فراوانی انواع دارویی در ردیف تیره هاي مهم گیاهان گلداتیره نخود 

گونه است که در بین آنها نمونه هاي مهم فراوان 4000جنس و متجاوز از 430دارد زیرا مجموعا شامل 
.گیاهان به صورت علفی و بوته هاي چوبی و درختچه و یا درختان بزرگ اند. دارویی می توان یافت

:نخود و اهمیت جهانی آنوضعیت7-2- 1
در حال توسعه کشورهاینی در رژیم غذایی بسیاري از مردم منابع پروتئترینمهمحبوبات یکی از 

باشدمیمیزان پروتئین حبوبات حدوداً دو برابر غلات است و منبع ارزان پروتئین با کیفیت مناسب .باشدمی
ارزش دهندمیکه پروتئین غلات را تکمیل نموده و بنابر این در نقاطی که غلات غذاي اصلی را تشکیل 

ماده %(7/20متوسط )جزء نخود از لحاظ تغذیهترینمهم(مقدار پروتئین نخود .دهندمیفزایش غذایی آن را ا
باقالا به ترتیب ,عدس,در مقایسه لپه هندي)1975هالس (.کمتر از تمام لگومهاي غذایی است)خشک

و تا آنجا که نخود از این نظر که مکمل پروتئین غلات است مورد توجه بوده ,درصد پروتئین دارند29,28,24
.مقدور است باید ژنوتیپ هاي با پروتئین بالا گزینش شوند

در حال توسعه نخود مشابه با کشورهايدر شودمینخود در بسیاري از مناطق جهان به صورت سنتی کشت 
علاوه بر اهمیت این گیاه به عنوان یک .کندمیسایر حبوبات نقش مهمی در سیستمهاي کشت سنتی ایفا 

در مدیریت حاصل خیزي خاك به ویژه در مناطق تواندمیغذیه مهم براي تغذیه انسان و دام این گیاه منبع ت


