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  :چكيده

ه از روغن هاي گياهي      در ادامه برنامه كنترل ميكروبي آفات انباري خرما تهيه فرمولاسيون مناسب قارچ ضروري بوده كه با استفاد                   

در اين تحقيق اثرات تركيبات بيوشيميايي روغن هاي گياهي مناسب براي فرمولاسـيون        . به عنوان مناسب ترين گزينه انجام شده است       

  شامل روغن كلزا، سويا، كنجد، ذرت، نارگيل، هسته انگـور، زيتـون و بـادام در ايجـاد مقاومـت آن در برابـر       B. bassianaقارچ 

براي ايـن منظورانـديس غيرصـابوني و صـابوني  بـر طبـق روش               . امساعد محيطي حرارت و رطوبت مورد بررسي قرار گرفت        شرايط ن 

Szeblledg and Tanay  و تركيب اسيدهاي چرب توسط GC/Mass (Hp6890/HpS973)بقـاي اسـپور   .  شناسايي گرديد

 تكرار براي هر روغن گياهي بـه عنـوان تيمارهـاي    3ادفي در در فرمولاسيون هاي مختلف روغن هاي گياهي در قالب طرح كاملاً تص     

هاي گياهي متفاوت بـوده و ايـن    نتايج نشان داد كه نوع و مقدار اسيدهاي چرب موجود در روغن     . آزمايش مورد ارزيابي قرار گرفت    

هاي گيـاهي مختلـف و     در روغنبين ميانگين قدرت جوانه زني قارچ باواريا. تفاوت منجربه بروز خواص مختلفي براي آنها مي گردد   

زنـي قـارچ باواريـا در روغـن كنجـد و كمتـرين آن در روغـن         بيشترين قدرت جوانـه . دار وجود دارد در دماهاي مختلف تفاوت معني    

در ميـان اسـيدهاي   .  ثبـت شـده اسـت   25زني قارچ باواريا در حرارت در درجه حـرارت       بالاترين قدرت جوانه  . زيتون ثبت شده است   

دار و افزايـشي   يك و لينولئيـك داراي اثـرات معنـي   يتولئد بررسي، اسيدهاي چرب گادولئيك، پالميتيك، مارگاريك، پالم   چرب مور 

هـاي گيـاهي مختلـف مـورد بررسـي و در       بين ميانگين قدرت بقـاي اسـپور قـارچ در روغـن    . اند زني اسپور قارچ بوده در قدرت جوانه  

روغن كنجد داراي بيشترين و روغن هسته انگور داراي كمترين تاثير بر قدرت بقـاي              . داري وجود دارد    زمانهاي مختلف تفاوت معني   

ئيـك داراي  يتولئيـك و لينول در ميان اسيدهاي چرب مورد بررسي، اسيدهاي چرب اروسيك، پالميتيـك، پالم  . اسپور قارچ بوده است   

  .اند داري در قدرت بقاي اسپور قارچ بوده اثرات معني

   كنترل ميكروبي، روغن هاي گياهي، فرمولاسيونخرما،: كلمات كليدي
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  فصل اول

  كليات
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   :مقدمه

 هزار هكتار، توليـد حـدود يـك ميليـون تـن و      220كشور ايران با دارا بودن سطح زير كشت خرما معادل  

 و1379ايـرانمنش،  (اي از لحاظ ايـن محـصول در دنيـا دارد     حجم صادارت حدود يك صد هزار تن جايگاه ويژه

 درصـد  3/88 مجموعاً كرمانبوشهر،  فارس و خوزستان، هاي هرمزگان، سيستان و بلوچستان،      استان). 1379. منا بي

 گـردد  هـا كـشت مـي     بقيه در سـاير اسـتان      درصد 7/11باشند و    را دارا مي  خرما  بارور محصول   زير كشت   از سطح   

خرما از نظر سطح زيـر      . اي در كشور دارد    ويژهجايگاه  )  رقم 400حدود  (خرما با تنوع فراوان ارقام      . )1379. نام بي(

خـود  ه   درصد كل توليدات باغباني كشور را ب ـ       2/7كشت پنجمين محصول مهم باغي كشور و از نظر توليد حدود            

هاي روان در نواحي گرمسيري، ايجاد اشتغال و          نقش نخل خرما در تثبيت شن      .)1380پژمان،   (است  اختصاص داده 

هـاي بـارز نخـل خرمـا محـسوب           از همه مهمتر امكان صادرات و ارزآوري آن از ويژگي         توليد درآمد اقتصادي و     

، 137ايـرانمنش،    (حفظ كيفيت خرما در تجارت داخلـي و خـارجي از اهميـت زيـادي برخـوردار اسـت                  . شود مي

 مـا  خرتوليـد و نگهـداري  آلودگي به آفات يكي از مـشكلات اساسـي   . )1379 ، دامغاني و همكاران   و 1379. نام بي

هـا و سـاير    قـارچ  بـا ايجـاد شـرايط مناسـب بـراي فعاليـت        بلكـه    از طريق تغذيـه مـستقيم        نهااين آفات نه ت   . شدبا مي

  . )1373 مهاجري، و1382لطيفيان،  (شوند ها نيز باعث خسارت مي ميكروب

م انباري در جهان است از آفات مهOryzaephilus surinamensis  (Linneaus)دار دندانه شپشه

 لطيفيـان،  و1375بـاقري زنـور،    (سـازد    به خرما بلكه به ساير محصولات كشاورزي نيز خسارت وارد مي         تنها كه نه 

ايـن  ). 1382 لطيفيـان،  و1368حـسين،  (باشـد     مي اين حشره مهمترين آفت انباري خرما در استان خوزستان        ). 1382

به همين دليل توجه بـسياري از   . دشو  ترين آفات محسوب مي     آفت در شرايط انباري محصولات مختلف از مخرب       

  در مناطق مختلـف دنيـا و در   2004 تا 1975هاي  كه طي سال به طوري. دانشمندان را به خود معطوف نموده است

هـاي مختلـف    شناسـي و روش  شناسي، بوم هاي مختلف زيست  مورد تحقيق در زمينه   596شرايط انبارداري مختلف    

  .)1382 لطيفيان،  و1370زمردي، ، 1375ري زنور، باق(است  مبارزه با آن انجام گرفته
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اتـيلن  .  اسـتفاده از گـازدهي بـا مـواد شـيميائي اسـت       مبارزه با اين آفـت    هاي مهم و عمومي     يكي از روش  

 در محـصولات    بـر عليـه آن    اكسايد و متيل برومايد مهمترين تركيبـاتي هـستند كـه در گـازدهي                برومايد، اتيلن  دي

خرمـا در  جهت ضدعفوني برومايد  دي اتيلناستفاده از  1984از سال   . شوند  استفاده مي  ي از جمله خرما   خشك انبار 

داراي ايـن گـاز     است زيرا مـشخص گرديـده كـه            كننده اين محصول حذف شده     صادربسياري از كشورهاي مهم     

  . )Moore et al., 2000 و1382لطيفيان،  (باشد زائي مي خاصيت سرطان

حـذف  جهت ضدعفوني محـصولات كـشاورزي   متيل برومايد استفاده از شورهاي پيشرفته در بسياري از ك             

تحقيقات انجام شده در دانـشگاه كاليفرنيـا نـشان داد كـه تركيبـات شـيميايي كلروفلـوروكربن موجـب                      .است  شده

متحـد و تحـت   سازمان ملـل      اي توسط      برنامه 2002با توجه به اهميت لايه ازن در سال         . گردند  تخريب لايه ازن مي   

.  ايـران بـه عـضويت آن درآمدنـد           كشور از جمله جمهـوري اسـلامي       180عنوان پروتكل مونترال تدوين و بيش از        

ايـت حـذف كامـل عوامـل مخـرب لايـه ازن از جملـه گـاز         اي ايـن پروتكـل محدودسـازي و در نه      هدف از اجـر   

  ).Moore et al., 2000 و1382لطيفيان، (باشد  برومايد مي متيل

 درصد باقيمانـده از  92 و 1 درصد خرما از نوع درجه    8 دهد كه در استان خوزستان تنها       ميت نشان   مطالعا

هـاي بـسته بنـدي،     تـر نظيـر انـواع روش      هاي گران    استفاده از روش   1براي خرماي درجه    . باشد   مي 3 و   2نوع درجه   

 و 2در حالي كه براي خرماهاي درجه       . باشد   مي ها قابل پيشنهاد    سفري و تلفيق آن   هاي اتم   تيمارهاي حرارتي، روش  

ها بـه عنـوان جـايگزين     تري نظير سموم ميكروبي، گازدهي با سموم شيميايي مجاز و يا تلفيق آن هاي ارزان   روش 3

  ). 1382 لطيفيان، و1379. نام بي(باشند  برومايد مناسب مي متيل

توانـد بـه عنـوان يـك          هاي مجاز مـي     مديريت تلفيقي آفات با استفاده از تلفيق عوامل طبيعي با ساير روش           

. برومايد در ضدعفوني محصولات كشاورزي هدايت نمايـد  ايده ما را در يافتن يك جايگزين مناسب به جاي متيل       

در ميـان عوامـل     . )1382لطيفيـان،    (باشـد   مـي  هاي بيولـوژيكي    پايه مديريت تلفيقي آفات مبتني بر استفاده از روش        

عوامل نيـاز  اين كاربرد مؤثر   . دارندبيشترين كاربرد را در كنترل آفات انباري        ها   سمكنترل بيولوژيك، ميكروارگاني  
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هاي  هاي كنترل ميكروبي در برنامه      كاربرد روش  . دارد ميكروارگانيسم بيماريزا  آفت و    بوم شناسي به شناخت دقيق    

 ، Moore et al., 2000 (مديريت تلفيقي آفات محـصولات مختلـف بـا شـتاب زيـادي در حـال توسـعه اسـت        

Steinhaus 1967و Tanada and Kaya 1993( .  

كش هاي قارچي بستگي به انتخاب سويه بيمارگر، توليد انبوه و كـافي و فرمولاسـيون هـاي                    توسعه حشره 

مهمتـرين عوامـل محـدود كننـده     ). Butt and Gothel, 2000( متناسب بـا شـرايط آب و هـوايي منطقـه دارد     

كش اشعه ماوراء بنفش خورشيد، دما، رطوبـت محـيط و پخـش شـدن در      ان يك حشرهكاربرد اين قارچ ها به عنو 

ه ماندگاري بيشتر قـارچ در سـطح و   مواد موجود در فرمولاسيون ها ب). Stargues et al., 1996(باشد  سطح مي

 آبـي  به كارگيري فرمولاسيون هاي روغني نسبت به فرمولاسيون هـاي         . تماس آن با آفت كمك شاياني مي نمايند       

شـوند و     ي با حجم كم پاشيده مي     يبراي مثال فرمولاسيون هاي روغني بوسيله سم پاش ها        . مزيت هاي فراواني دارد   

همچنـين اسـپورهاي قـارچ را در برابـر اسـترس هـاي       . لذا كمترين ماده مؤثره را به آفت هدف مي توان به كـاربرد         

طح آبگريز گياه و كوتيكـول حـشرات افـزايش          ها را روي س     دمايي محيط حفظ نموده و چسبندگي و گسترش آن        

 دروغن هايي كه در فرمولاسيون قارچ ها به كار مي روند دو نوعن ـ). Burges and Keith, 1998b( مي دهند 

از مزايـاي روغـن هـاي گيـاهي ايـن اسـت كـه اولاً در وسـايل محلـول پاشـي           . باشند كه شامل معدني و گياهي مي   

 نسبتاً ارزان تر از ساير روغن ها بوده و معمولاً راحت تر از روغـن هـاي معـدني                    خوردگي بوجود نمي آورند، ثانياً    

 .Bتحقيقات قبلي نگارنده نشان داده اسـت كـه جدايـه ايرانـي قـارچ      ). 1381رخشاني زابل، ( در دسترس هستند 

bassiana   بنام IRAN441C                 ر بـه    كارايي مناسبي براي كـاربرد در كنتـرل ميكروبـي سوسـك شپـشه دندانـه دا

بـه منظـور بررسـي كـارايي جدايـه انتخـابي قـارچ در كنتـرل                 . عنوان مهمترين آفت انباري خرماهاي خـشك دارد       

دار مطالعات در سه محور اثرات عامل بيماريزا، ميزبان و محيط در قالب روش مطالعه مثلـث                   ميكروبي شپشه دندانه  

ريزا نتايج بررسي اثرات قدرت بيماريزايي قـارچ  در محور بررسي اثرات عامل بيما . همه گيرشناسي پيگيري گرديد   

زاي آفـت نـشان داد كـه تحقيقـات در فـاز آزمايـشگاهي كـه قـدم                 بر روي سه رقم و دو مراحل رشدي خـسارت         



 
 

٦

باشد، نـشان داد كـه    دار خرما مي دندانه سنجي كاربرد اين قارچ در كنترل ميكروبي سوسك شپشه        نخست در امكان  

  .گيرشناسي از پتانسيل كاربرد بالايي برخوردار است دگاه همهقارچ عامل بيماريزا از دي

   در ادامه برنامه كنترل ميكروبي شپشه دندانه دار خرما فرمولاسيون مناسب قارچ ضروري بـوده كـه بـا اسـتفاده از           

ظـر  روغن هاي گياهي به عنوان مناسب ترين گزينه جهت كاربرد در كنترل آفات انباري خرما در اين تحقيق مـد ن                

  .با توجه به اين موضوع فرضيه اصلي زير مطرح و مورد بررسي قرار گرفت. بوده است

 .Bدر ميـان روغـن هـاي گيـاهي رايـج در ايـران، روغـن گيـاهي مناسـب بـراي فرمولاسـيون قـارچ                            (( 

bassiana                  محـصول خرمـا     وجود دارد كه مقاومت آن در برابر شرايط نامساعد محيطي با شـرايط كـاربرد روي

  )).سازگاري دارد

 :براي آزمون اين فرضيه اهداف زير مطرح و مورد بررسي قرار گرفتند -1-1

بررسي اثر فرمولاسيون قارچ با روغن هاي گياهي مختلف بر حفظ قـدرت زهراگينـي آن در حـرارت هـا و                  -2

  رطوبت هاي مختلف

  بررسي اثر حرارت بر قدرت زهراگيني -2-1

 نيبررسي اثر رطوبت بر قدرت زهراگي -2-2

بررسي اثر فرمولاسيون قارچ با روغن هاي گياهي مختلف در حفظ توان جوانه زني قارچ در حـرارت هـاي                     -3

  مختلف و طول دوره بقاء قارچ

اثرات فرمولاسيون قارچ با روغن هاي گياهي مختلف بر حفظ قدرت جوانه زنـي قـارچ در حـرارت                    -3-1

  .هاي مختلف

 .لف بر حفظ بقاي قارچ در طي زماناثرات فرمولاسيون قارچ با روغن هاي گياهي مخت -3-2

  

  


